PRECAUZIONI DI SICUREZZA

Queste importanti precauzioni di sicurezza sono una parte essenziale di questo dispositivo. Prima di utilizzare questo
dispositivo per la prima volta, leggere attentamente tutte le precauzioni. Conservare il manuale utente per future
consultazioni o per fornirlo ad altri utenti.

Questo dispositivo € progettato esclusivamente per un uso domestico e deve essere utilizzato seguendo rigorosamente
questo manuale d'uso.

Utilizzare sempre con cautela e avvisare gli altri dei potenziali pericoli.

A AVVERTENZE

1. Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta pari o superiore a 8 anni, a condizione che siano
sorvegliati o istruiti sull'uso dell'apparecchio in modo sicuro e che abbiano compreso i pericoli connessi.

2. Lapulizia e la manutenzione degli utenti non devono essere effettuate da bambini, a meno che non abbiano
piu di 8 anni e non siano sorvegliati.

3. Tenere l'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini di eta di eta minore di 8 anni.
Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o con

4. mancanza di esperienza e conoscenza se sono supervisionati o hanno ricevuto istruzioni sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e se comprendono i rischi connessi.

5. | bambini non devono giocare con l'apparecchio. Non lasciare 'apparecchio incustodito durante l'uso. Non
spostare l'apparecchio mentre & in funzione.

6. Seil cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere sostituito dal produttore, dal centro di assistenza
pertinente o da tecnici analogamente qualificati, al fine di evitare pericoli.

7. Lamacchina da caffé non deve essere collocata in un mobile durante l'uso. Non utilizzare 'apparecchio in uno
spazio chiuso o all'interno di un armadio.

8. Non per uso commerciale. Questo apparecchio & destinato esclusivamente all'uso domestico. Non utilizzare
questo apparecchio per scopi diversi da quelli previsti. Non utilizzare in veicoli o imbarcazioni in movimento.
Non utilizzare all'aperto. Un uso improprio pud causare lesioni.

9. Per evitare scosse elettriche, non immergere il cavo, le spine o l'alloggiamento dell'unita principale in acqua o
altri liquidi.

10. E necessaria una stretta sorveglianza quando qualsiasi apparecchio viene utilizzato da bambini o nelle loro

vicinanze.
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A AVVERTENZE
1.

12.

13.

14.
15.
16.

17.

18.
19.

20.
21.
22,
23.
24.
25.

26.

Scollegare dalla presa quando non in uso e prima della pulizia. Lasciare raffreddare prima di montare o
smontare le parti e prima di pulire l'apparecchio.

12 Non mettere in funzione l'apparecchio con un cavo o una spina danneggiati o se lapparecchio presenta
malfunzionamenti o & stato danneggiato. Portare 'apparecchio al centro di assistenza autorizzato piul vicino per
lispezione, la riparazione o la regolazione.

L'uso di accessori non raccomandati dal produttore dell'apparecchio pud provocare incendi, scosse elettriche o
lesioni alle persone.

Non lasciare che il cavo penda dal bordo del tavolo o del bancone o che tocchi superfici calde.

Non collocare su o vicino a un bruciatore a gas o elettrico caldo o in un forno riscaldato.

Prima di utilizzare 'apparecchio, inserire il cavo nella presa a muro. Per scollegare il dispositivo, spegnerlo e
rimuovere la spina dalla presa a muro.

Prima di utilizzare la macchina per il caffé per la prima volta, rimuovere tutti i materiali di imballaggio e le
etichette promozionali e smaltirli correttamente.

Posizionare il dispositivo su una superficie stabile, resistente al calore, piana e asciutta, lontano dal bordo del
piano di lavoro. Non utilizzare 'apparecchio su o vicino a superfici calde, come piastre riscaldanti, forni o fornelli
a gas.

Il consumo energetico in modalita spento e di 0,3 W.

Prima dell'uso, svolgere e raddrizzare il cavo di alimentazione.

Verificare che la tensione indicata sulla targhetta corrisponda alla tensione della rete elettrica locale.

Non scollegare il dispositivo tirando il cavo di alimentazione.

Non posizionare il cavo di alimentazione su spigoli vivi.

Spegnere il dispositivo e scollegarlo dalla presa di corrente nelle seguenti situazioni:

*Prima di aggiungere acqua al serbatoio

*Prima di rimuovere o reinstallare qualsiasi parte del dispositivo

+Prima della pulizia o di eseguire la manutenzione

+Se il dispositivo non funziona correttamente

*Dopo l'uso

+Quando il dispositivo & lasciato incustodito

Non aggiungere acqua calda, latte o altri liquidi al serbatoio dellacqua.
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PRECAUZIONI DI SICUREZZA

A AVVERTENZE
27.

B

28.

29.
30.
31.

32.
33.

34.
35.

Questo dispositivo & destinato esclusivamente all'utilizzo con chicchi di caffé. Non inserire nient'altro nel
contenitore per chicchi.

Pulire l'esterno con un panno morbido per mantenere pulito il dispositivo e i relativi accessori. Per evitare
danni, non utilizzare detergenti alcalini.

Se l'apparecchio non viene utilizzato per un periodo prolungato, svuotare il serbatoio dell'acqua.

Non immergere il dispositivo in acqua o in altri liquidi.

Non tentare di aprire il corpo principale o smontare alcuna parte. Le riparazioni devono essere eseguite dal
servizio post-vendita autorizzato dal produttore.

Utilizzare la macchina solo in ambienti con temperature ambientali comprese tra 10 °C e 40 °C.

Prima dell'uso, verificare che il prodotto sia correttamente assemblato e seguire le istruzioni pertinenti in
questo manuale.

Per garantire la massima durata della macchina, si consiglia di utilizzare acqua depurata o filtrata.

Per assicurare il corretto funzionamento della macchina, si raccomanda di non lavare alcun componente di
questo prodotto in lavastoviglie.

Questo simbolo indica che il prodotto non deve essere smaltito insieme ad altri rifiuti domestici. Per prevenire possibili danni
all'ambiente o alla salute umana derivanti da uno smaltimento incontrollato, riciclare il prodotto in modo responsabile per
favorire il riutilizzo sostenibile delle risorse materiali. Per restituire il dispositivo usato, utilizzare i sistemi di raccolta e
restituzione previsti oppure contattare il rivenditore presso cui & stato acquistato il prodotto. Questi sara in grado di riciclare il
prodotto in modo sicuro per 'ambiente.

Conservare queste istruzioni per future consultazioni.
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DESCRIZIONE DEI COMPONENTI DEL PRODOTTO

VO 00 N O U1 AN =
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Coperchio dell'ampliamento del contenitore dei chicchi
di caffé

Ampliamento del contenitore dei chicchi di caffe
Coperchio del contenitore dei chicchi di caffé
Contenitore dei chicchi di caffé

Coperchio del contenitore del caffe macinato
Contenitore del caffe macinato

Pannello di controllo

Erogatore del caffe regolabile

Sportello di manutenzione

Contenitore dei fondi

Copertura della vaschetta raccogligocce
Vaschetta raccogligocce

Unita di erogazione

Serbatoio dell’acqua

Scovolino per la pulizia

Cavo di alimentazione

Coperchio del contenitore del latte
Contenitore del latte

Sistema di montatura del latte

Misurino per il caffé

Ago per la pulizia

Accessori: la confezione contiene anche un panno per la pulizia e tre confezioni di decalcificante.
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MENU DELLE FUNZIONI

o ,

Pulsante di accensione ON / OFF
Situato sulla parte anteriore della macchina.

|. |

\ J
o [\ =
Espresso Cold Brew Flat White Cappuccino Latte Macchiato

—
| |

G ~ SN I i
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Funzione Descrizione

=
| Espresso Il volume predefinito & di circa ~30 ml, regolabile tra ~20 e ~80 ml.
[ o =
'ri;ll Caffe lungo Il volume predefinito & di circa ~60 ml, regolabile tra ~25 e ~180 ml.
. Il volume predefinito & di circa ~80 ml. Rispetto all'estrazione a caldo tradizionale, il caffé
* :‘| Caffe freddo freddo utilizza una temperatura di estrazione pil bassa, per una preparazione a impulsi
/ lenti e a bassa temperatura. La preparazione di una tazza richiede circa 3 minuti. Si
; consiglia di servirla con ghiaccio per esaltarne il gusto.
- . Volume predefinito del caffé espresso: circa ~25 ml, regolabile tra ~25 e ~60 ml.
& Espresso macchiato Volume predefinito della schiuma di latte: circa 130 ml, con un intervallo regolabile tra 5 e 90 secondi.
N Cappuccino Volume predefinito del caffé espresso: circa ~30 ml, regolabile tra ~25 a ~250 ml.
- PP Volume predefinito della schiuma di latte: circa 150 ml, con un intervallo regolabile tra 5 e 90 secondi.
& Latte Macchiat Volume predefinito del caffé espresso: circa ~35 ml, regolabile tra ~25 a ~250 ml.
- atte Macchiato Peso predefinito della schiuma di latte: circa 180 g, con un intervallo regolabile tra 5 e 90 secondi.
’ Schiuma di latte calda / Pressione singola: ~150 ml di schiuma di latte calda, con un intervallo regolabile tra 5 e 90 s.
Acqua calda Pressione per 3 secondi: ~150 ml di acqua calda, con un'erogazione regolabile fino a ~250 ml.
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Funzione

Caffé macinato / Selezione
dell'intensita del caffe

Descrizione

Y
n oo B %

Livello 1 Livello2  Livello 3

Lintensita predefinita del
caffé & impostata sul livello 2

Caffe macinato

Opzione doppia dose

Applicabile solo alle funzioni Espresso, Caffé lungo e Caffé freddo. Avvia due macinature
e preparazioni consecutive.

Pulizia rapida

Pulisce l'erogatore del caffé e l'erogatore del latte con acqua calda.

Spia fissa: Caffé macinato

Dose di caffé macinato: 7-13 g (non eccedere: troppo caffé macinato pud danneggiare
la macchina).

Spia lampeggiante: serbatoio dell'acqua
mancante/livello dell'acqua basso

1. Aggiungere un quantitativo d'acqua sufficiente per eliminare l'avviso.
2. Installare correttamente il serbatoio dell’acqua per eliminare l'avviso.

Spia lampeggiante: caffé in chicchi
mancante

Aggiungere caffé in chicchi nell'apposito contenitore per eliminare 'avviso.

Spia fissa: contenitore dei fondi pieno
Spia lampeggiante: contenitore dei fondi
mancante

1. Svuotare il contenitore dei fondi e reinstallarlo correttamente per eliminare l'avviso.
2. Il promemoria si attiva ogni 10 tazze.

Spia lampeggiante: unita di erogazione
mancante o installata in modo errato
Spia fissa: Sportello di manutenzione o
installato in modo errato

Installare correttamente ['unita di erogazione o lo sportello di manutenzione per
eliminare l'avviso.

Spia fissa: decalcificazione necessaria
Spia lampeggiante: decalcificazione in corso

Completare la procedura di decalcificazione per eliminare l'avviso.

Spia lampeggiante: svuotamento in
corso

La funzione di svuotamento del sistema ¢ attiva.

Spia lampeggiante: contenitore del latte
mancante

Installare correttamente il contenitore del latte per eliminare l'avviso.




FUNZIONI DEI PULSANTI COMBINATI:

1. Ripristino delle impostazioni di fabbrica:

tenere premuto il pulsante di accensione ON / OFF [] + Caffé macinato/ Selezione dell'intensita del caffé
2. Attivazione della funzione di decalcificazione:

tenere premuto il pulsante di accensione ON / OFF [] + Espresso [
3. Attivazione della funzione di svuotamento del sistema:

tenere premuto il pulsante di accensione ON / OFF [] + Caffé lungo [] per 5 secondi;
4. Attivazione della pulizia giornaliera approfondita:

tenere premuto il pulsante di accensione ON / OFF [] . + Pulizia rapida [ g°+ 1 per 5 secondi;

INSTALLAZIONE DELLA MACCHINA

1. Rimuovere tutte le pellicole protettive, gli adesivi e gli altri materiali di
imballaggio dalla macchina.

2. Scegliere una superficie sicura e stabile, con una presa di corrente facilmente
accessibile nelle vicinanze. Assicurarsi che intorno alla macchina ci sia spazio
sufficiente per il suo utilizzo.

3. Inserire il serbatoio dell'acqua nella macchina e fissarlo saldamente in posizione.
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4. Assemblare il sistema automatico di montatura del
latte (per bevande a base di latte) togliendo il gruppo
del contenitore del latte dalla confezione e inserendolo
nel connettore per il latte sul corpo della macchina.

5. Srotolare e distendere il cavo di alimentazione,
quindi collegarlo a una presa caratterizzata da una
tensione adatta.
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PRIMO UTILIZZO

O Riempimento del serbatoio dell’acqua
(1) Sollevare il serbatoio dell'acqua prendendolo dal coperchio ed estrarlo dalla macchina. (2) Risciacquare il serbatoio con acqua pulita,
quindi riempirlo con acqua potabile. Non superare il livello MAX. Riposizionare correttamente il serbatoio nella macchina.

(M

O Aggiunta dei chicchi di caffé nell'apposito serbatoio

(1) Rimuovere il (2) Versare i chicchi di caffé
coperchio del serbatoio nel serbatoio. La capacita
dei chicchi di caffé. massima del serbatoio

standard e di circa 250 g.

(3) Riposizionare il
coperchio sul serbatoio %
dei chicchi di caffe. ¢

100



(4) Aggiungere altri chicchi utilizzando I'ampliamento del serbatoio dei chicchi di caffé (capacita massima: circa 450 g).

IT
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O Aggiunta del latte nell'apposito contenitore (necessario per la preparazione di bevande a base di latte)
(1) Estrarre il contenitore del latte, sciacquarlo con acqua pulita e asciugarne l'interno.

(2) Rimuovere il coperchio, versare il latte nel contenitore e riposizionare il coperchio. La capacita massima & di 500 ml. Per garantire una

schiuma ottimale, si consiglia di utilizzare latte freddo (circa 5 °C/41 °F) con un contenuto proteico minimo del 3%.

(3) Reinstallare il contenitore del latte sul connettore del latte del corpo macchina.

(1 (2)
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O Premere il pulsante di accensione ON / OFF
La macchina si accende ed emette un segnale acustico, la luce ambientale si accende e il pulsante Pulizia rapida [] inizia a lampeggiare.
Verificare che la vaschetta raccogligocce sia posizionata sotto l'erogatore del caffé e che il serbatoio dell'acqua contenga abbastanza acqua.
La macchina inizia a preriscaldarsi e a erogare automaticamente una piccola quantita d'acqua in una tazza. E possibile premere il pulsante
Pulizia rapida anche a meta ciclo [] per interrompere l'erogazione.

O Dopo il risciacquo, la macchina entra in modalita standby.

PROMEMORIA IMPORTANTI:

1. Non aggiungere acqua direttamente nel serbatoio quando questo & collegato alla macchina.

2. Non versare mai acqua tiepida, acqua calda, acqua gassata o altri liquidi nel serbatoio, poiché cid potrebbe danneggiare il
serbatoio e la macchina.

3. Nel contenitore dei chicchi di caffé possono essere inseriti solo chicchi interi. Non aggiungere caffé macinato, caffe solubile, caffé
caramellato o altre sostanze per evitare danni alla macchina.

PREPARAZIONE DEL CAFFE

1. Posizionare una tazza sotto gli erogatori del caffé e regolare laltezza di questi ultimi (circa 10-14 cm sopra il coperchio della vaschetta
raccogligocce). Poiché questa macchina & dotata di due erogatori, & possibile posizionare una tazza sotto ciascun erogatore per preparare
due caffé contemporaneamente. Se si utilizza una sola tazza, assicurarsi che l'apertura sia sufficientemente ampia da coprire l'area di
entrambi gli erogatori.
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2. Premere il pulsante Caffé macinato / Selezione dell'intensita del caffé per [] scegliere l'intensita desiderata fra i tre livelli
disponibili. Limpostazione predefinita ¢ il livello 2. La spia sotto il livello di intensita selezionato si accende.

3. Selezionare la bevanda desiderata premendo il pulsante corrispondente nel menu delle funzioni. La macchina emette un bip, il pulsante
della funzione selezionata si illumina e la luce ambientale sotto il display si accende, indicando che l'erogazione ¢ iniziata. Per erogare una
dose doppia (applicabile solo alle funzioni Espresso, Caffé lungo e Caffé freddo), premere prima il pulsante Doppia dose [] .La
macchina emette un bip e il pulsante lampeggia, mentre i pulsanti Espresso [ J#ll1, Caffé lungo [ jll] e Caffé freddo si illuminano
e diventano selezionabili. A questo punto, premere sulla funzione desiderata. Per annullare, premere nuovamente il pulsante Doppia dose
[] La macchina emette un bip e il pulsante rimane acceso in modo stabile, mentre gli altri pulsanti funzione si illuminano.

4, Lestrazione si interrompe automaticamente una volta raggiunto il volume impostato. Per interromperla, premere nuovamente il
pulsante della funzione selezionata. (Per la doppia dose, al completamento della prima tazza, la macchina avvia automaticamente la
macinatura e l'estrazione per la seconda tazza. Non rimuovere la tazza tra un'erogazione e l'altra.)

5. Per le preparazioni a base di latte, installare il sistema automatico di montatura del latte e versare in anticipo il latte freddo nel
contenitore del latte. Dopo l'installazione, le funzioni per le preparazioni a base di latte e il pulsante Schiuma di latte calda/Acqua calda si
illuminano. Selezionare la preparazione a base di latte desiderata. Regolare la densita della schiuma utilizzando la manopola sul sistema
per montare il latte. E possibile regolare 'angolo di uscita e la lunghezza del tubo del montalatte per fare in modo che questo possa
adattarsi a tazze diverse.

6. Dopo l'uso, effettuare la pulizia e la manutenzione della macchina come descritto nella sezione “Pulizia e manutenzione”.

CONSEILS D'UTILISATION :

1. Al primo utilizzo, premere il pulsante Pulizia rapida [@] per pulire rapidamente l'interno della macchina. Utilizzare un contenitore per
raccogliere l'acqua di scarto.

2. All'avvio dell'estrazione, dagli erogatori potrebbero fuoriuscire vapore e latte caldo. Mantenere una distanza di sicurezza.

3. Dopo aver preparato un caffé con latte, rimuovere il contenitore del latte dalla macchina. Se rimane del latte, metterlo subito nel frigorife-
ro e prestare attenzione alla sua data di scadenza.

4. Quando viene selezionata la funzione Doppia dose [E] , la macchina esegue due erogazioni consecutive. Non rimuovere la tazza dopo
la prima erogazione e attendere che entrambe le erogazioni siano completate.
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PREPARAZIONE DEL CAFFE CON CAFFE MACINATO

1. Posizionare la tazza sotto gli erogatori del caffé. Rimuovere il
coperchio del contenitore del caffé macinato.

L)
Ewm

‘

2. Premere il pulsante Caffé macinato/Selezione dell'intensita del caffé [ "J/ e selezionare la funzione caffé macinato [.] .

3. Tutti i pulsanti per la preparazione del caffe diventano selezionabili. Scegliere la tipologia desiderata e premere il pulsante corrispondente
del menu. La macchina emette un segnale acustico, il pulsante della funzione si illumina e la luce ambientale sotto il display si accende.

4. La spia della funzione Caffe macinato lampeggia, indicando la (2 e

necessita di aggiungere del caffé macinato. Aggiungere lentamente
il caffé macinato nell'apposito contenitore utilizzando il misurino. La
quantita consigliata & di 7-13 g (poiché il misurino in dotazione
contiene circa 5-6 g, consigliamo di aggiungere due misurini pieni di
caffé macinato).

5. Premere nuovamente il pulsante della funzione selezionata per avviare l'erogazione d
6. Lerogazione si interrompe automaticamente una volta raggiunto il volume impostato. Per interrompere |'operazione, premere nuovamente
il pulsante della funzione selezionata. Al termine dell'erogazione, riposizionare il coperchio sul contenitore del caffé macinato.
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ALTRE FUNZIONI E IMPOSTAZIONI

Regolazione del volume del caffé

E possibile regolare e memorizzare il volume della propria bevanda preferita. | passaggi per la regolazione sono i seguenti:

1. Dopo aver premuto un pulsante funzione, quando l'erogazione inizia, tenere premuto lo stesso pulsante. La macchina emette un
segnale acustico e continua l'erogazione.

2. Rilasciare il pulsante funzione quando viene raggiunto il volume desiderato. L'erogazione si interrompe e la macchina emette due
segnali acustici per indicare che il nuovo volume & stato memorizzato.

Regolazione della macinatura

Il livello di macinatura del caffé puo essere modificato ruotando la manopola di regolazione all'interno
del contenitore dei chicchi mentre la macchina sta macinando questi ultimi. | puntini sulla manopola
di regolazione indicano i diversi livelli di macinatura.

A AVVERTENZA per evitare danni, non regolare mai il livello di macinatura
quando il macinacaffe non ¢ in funzione.

Selezione della modalita
La macchina dispone di tre impostazioni: impostazioni predefinite, modalita a risparmio energetico e modalita rapida. Nella modalita a
risparmio energetico, la macchina consuma meno energia. Nella modalita veloce, € possibile preparare il caffé piu rapidamente rispetto alle
impostazioni predefinite. Le differenze fra le tre modalita sono le seguenti:

ll Modalita veloce Impostazioni predefinite | [l Modalita a risparmio energetico
Illuminazione ambientale Accesa Accesa Spenta
Preinfusione* No Si Si
Tempo di spegnimento automatico 30 min 20 min 10 min
Memorizzazione del volume Si Si Si

106



SUGGERIMENTI:

1. La preinfusione & una funzione che inumidisce il caffé macinato all'interno dell'unita di erogazione con una piccola quantita d'acqua prima
dell'estrazione, permettendo al caffé di espandersi e favorendo una migliore pressione all'interno dell'unita. Questo aiuta a estrarre pil
Crema di caffe e aromi dal caffé macinato.

2. La macchina e dotata di una funzione di spegnimento automatico. Il tempo di spegnimento automatico varia in base alla modalita
selezionata.

Per cambiare la modalita della macchina, osservare la seguente procedura:

1. Quando la macchina & in modalita standby, tenere premuto il pulsante di accensione ON / OFF [] per 5 secondi. La macchina emette
due bip e il display mostra la modalita attiva.

2. Premere il pulsante Espresso [ ] 1 per selezionare la Modalita veloce; premere il pulsante Caffé lungo [] per selezionare le
Impostazioni predefinite; premere il pulsante Caffé freddo ] per selezionare la Modalita a risparmio energetico. Due bip indicano che la

selezione della modalita e stata completata.

/N Nota: a prescindere dalla modalita attiva, se si premono altri pulsanti illuminati non correlati, la macchina non risponde.

3. Per uscire senza apportare modifiche, premere nuovamente il pulsante di accensione ON / OFF [] oppure attendere 5 secondi. La
macchina torna in modalita standby.

PULIZIA E MANUTENZIONE

La pulizia e la manutenzione tempestive sono essenziali per prolungare la vita utile della macchina.

Pulizia rapida

1. Posizionare una tazza sotto gli erogatori del caffe.

2. Riempire il contenitore del latte con acqua pulita e installare il sistema automatico di montatura del latte.

3. Premere il pulsante Pulizia rapida [] . La macchina emette un bip e il pulsante Pulizia rapida si accende [] .

4. Una piccola quantita di acqua calda fuoriesce dagli erogatori del caffe e dal tubo del montalatte per risciacquare la macchina. Utilizzare
un contenitore per raccogliere l'acqua di scarto.

5termine della pulizia, la macchina si arresta automaticamente. Per farla arrestare prima, premere nuovamente il pulsante Pulizia rapida
(g3
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Pulizia giornaliera approfondita

1. In modalita standby, tenere premuti il pulsante di accensione ON / OFF [] e il pulsante Pulizia rapida [] per 5 secondi.

2. Il pulsante Pulizia rapida [ gzt 1 lampeggia e una grande quantita di acqua per il risciacquo fuoriesce dagli erogatori del caffé e del montalatte
(consigliamo di posizionare un contenitore di almeno 200 ml sotto gli erogatori del caffé e del montalatte per raccogliere l'acqua di scarto).

3. Al termine del risciacquo, la macchina torna in modalita standby. Per interrompere prima la procedura, premere nuovamente il pulsante Pulizia

rapida [] .

A AVVERTENZA

Pulizia della vaschetta raccogligocce e del contenitore dei fondi
Raccomandiamo di svuotare il contenitore dei fondi e pulire la vaschetta raccogligocce ogni giorno.

durante la pulizia, dagli erogatori del caffé e dal tubo del montalatte viene erogata acqua molto calda, che
finisce nella vaschetta raccogligocce. Non entrare in contatto con gli schizzi d'acqua.

=

N\ Nota: la spia fissa [ |31 indica che il contenitore dei fondi deve essere svuotato; la spia lampeggiante [ [&¥ 1 indica che il

contenitore dei fondi & assente.

1. Aprire lo sportello di manutenzione
ed estrarre la vaschetta raccogligocce
insieme al contenitore dei fondi.

2. Svuotare la vaschetta raccogligocce
e il contenitore dei fondi, sciacquarli
con acqua pulita e asciugarli.

3. Riposizionare il contenitore dei fondi sulla
vaschetta raccogligocce e riposizionare
bene quest'ultima facendola scorrere in
posizione.
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Pulizia dell’'unita di erogazione e dell'uscita del caffé macinato

1. Rimuovere il coperchio del contenitore del caffe macinato. Pulire la canalina del caffé macinato utilizzando lo scovolino per la pulizia.

2. Aprire lo sportello di manutenzione, premere la manopola di rilascio sull'unita di erogazione e rimuovere quest'ultima. Sciacquare
['unita sotto l'acqua corrente.
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3. Pulire l'uscita del caffé macinato con lo scovolino per la pulizia. Utilizzare un panno per pulire accuratamente 'interno della macchi-
na e rimuovere tutti i residui di caffé macinato o i fondi di caffé presenti.

le

4. Lasciare asciugare all'aria ['unita di erogazione,
sul contenitore del caffé macinato.
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Promemoria:

1. Dopo che la macchina & stata utilizzata per un po’ di tempo, il caffé macinato pud aderire alle pareti interne dell'uscita del caffe
macinato. Si consiglia di pulire quest'ultima regolarmente come descritto sopra, per garantire che il caffé macinato fluisca
correttamente nell'unita di erogazione.

2. Spia lampeggiante: Sportello di manutenzione mancante o installato in modo errato [ /\ 1 Installare correttamente l'unita di
erogazione o lo sportello di manutenzione per eliminare l'avviso.

Ripristino dell'unita di erogazione

Se durante l'installazione |'unita di erogazione non si allinea con l'albero di trasmissione, procedere al ripristino dell'albero di
trasmissione come segue:

1. Rimuovere il serbatoio dell'acqua dalla macchina.

2. Aprire lo sportello di manutenzione, estrarre il contenitore dei fondi e richiudere lo sportello di manutenzione.

3. After steps 1and 2, the indicator lights [ (3 1+ [ JTand [ /\ 1 will flash

4. Tenere premuto il pulsante di accensione ON / OFF [] per 5 secondi, fino a quando la macchina non emette un bip.
5. Quando si sente un rumore di funzionamento meccanico, significa che il ripristino & completato.

Pulizia del serbatoio dell’acqua

1. Rimuovere il serbatoio dell'acqua dalla macchina e risciacquarlo con acqua pulita.
2. Riempirlo con acqua potabile senza superare il livello MAX, quindi reinstallarlo sulla macchina.

Pulizia del sistema di montatura del latte

Promemoria:
per garantire il corretto funzionamento del montalatte automatico, assicurarsi di eseguire questo passaggio entro 30

minuti dal suo utilizzo.

1. Rimuovere il contenitore del latte dalla macchina. Svuotarlo e risciacquarlo con acqua pulita.
2. Rimuovere il coperchio del contenitore del latte, quindi estrarre il sistema di montatura del latte dal contenitore.

m
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3. Smontare completamente il sistema di montatura del latte e risciacquare tutte le parti con acqua pulita. Pulire le parti in plastica

con lo scovolino per la pulizia, assicurandosi che non rimanga alcun residuo di latte.




4. Dopo aver pulito e asciugato tutte le parti, rimontarle correttamente nel contenitore del latte.

AN

AN

N (@

AN

N (@
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5. Riempire il contenitore del latte con acqua pulita e collegarlo alla macchina.
6. Premere il pulsante Pulizia rapida [] .L'acqua nel contenitore del latte scorre attraverso il sistema di montatura del latte per

pulire il circuito. Al termine della pulizia, la macchina si arresta automaticamente. Per interrompere prima la procedura, premere

nuovamente lo stesso pulsante.

Decalcificazione

La spia fissa [ [}/ ] indica che & necessario effettuare la procedura di decalcificazione. Per mantenere la macchina in condizioni
ottimali, eseguire questa funzione almeno una volta al mese, o pili frequentemente, a seconda della durezza dell'acqua.

1. Riempire il serbatoio dell'acqua fino al livello MAX e aggiungere una confezione di decalcificante.

2. Collegare il cavo di alimentazione a una presa di corrente e posizionare un contenitore sufficientemente capiente sotto gli erogatori
del caffe.

3. In modalita standby, tenere premuti il pulsante di accensione ON / OFF [] e il pulsante Espresso [ 1 per 5 secondi: la

macchina emette due bip e la spia di decalcificazione [ () ] e il pulsante Espresso [ i8] iniziano a lampeggiare.

4. Premere il pulsante Espresso [g] per confermare e avviare la procedura di decalcificazione. Per annullare la procedura di
decalcificazione mentre € in corso e tornare alla modalita standby, premere il pulsante di accensione ON / OFF [] .

5. Durante la decalcificazione, [@] la spia lampeggera.

6. Quando il serbatoio dell'acqua & vuoto, la spia [ (3 1 e il pulsante Espresso [ 81 lampeggeranno. Rimuovere il serbatoio dell'acqua,
eliminare gli eventuali residui della soluzione e riempire fino al livello MAX con acqua fresca del rubinetto. Quando il serbatoio € pieno,

[ @ 1 la spia si spegne e il processo di decalcificazione prosegue.

7. La macchina si spegne automaticamente al termine della procedura di decalcificazione.

A AVVERTENZE

e Non usare aceto o altri detergenti per la decalcificazione, poiché potrebbero danneggiare la macchina.
e Tenere la pelle e il corpo lontano dall'acqua calda.
e Per garantire il corretto completamento della procedura di decalcificazione, attendere la fine dell'operazione.
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Funzione di svuotamento del sistema

Utilizzare la funzione di svuotamento del sistema prima di riporre la macchina, per proteggerla dal gelo o prima di consegnarla per
una riparazione.

1.In modalita standby, tenere premuti il pulsante di accensione ON / OFF [] e il pulsante Caffé lungo [
un bip singolo, seguito da due bip dopo 5 secondi.

2. Quindi, [|]] a spia inizia a lampeggiare.

3. Rimuovere il serbatoio dell'acqua dalla macchina. La spia [@] rimane accesa in modo stabile, indicando che lo svuotamento & in
corso. Una piccola quantita di acqua fuoriesce dagli erogatori del caffé. Per annullare lo svuotamento e tornare alla modalita
standby, premere il pulsante di accensione ON / OFF prima di rimuovere il serbatoio dell'acqua [] .

4. La macchina si spegne automaticamente una volta completata la funzione di svuotamento del sistema.

1. La macchina emette

Importante: dopo aver eseguito la funzione di svuotamento del sistema, prima del successivo utilizzo, tenere premuto il pulsante
Schiuma di latte calda / Acqua calda [f%« ] per 3 secondi fino a quando l'acqua non inizia a fuoriuscire dagli erogatori.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema ‘ Possibile causa ‘ Soluzione

1. Controllare il cavo di alimentazione e la spina.
2. Collegare il cavo di alimentazione e premere il
pulsante di accensione ON / OFF.

La macchina non e

La macchina non funziona. T .
collegata all alimentazione.

Quando si premono piu volte i pulsanti La macchina é soggetta a 1. Scollegare l'alimentazione e riavviare la
sul pannello, la macchina non risponde interferenze elettromagnetiche. macchina dopo qualche minuto.
o risponde in modo ritardato. Il pannello & sporco. 2. Pulire il pannello con il panno incluso.
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Problema

Il caffe non & abbastanza caldo.

Possibile causa

La tazza non & preriscaldata.
L'unita di erogazione & troppo
fredda.

Soluzione

Prima di preparare il caffe, sciacquare la
macchina tre volte utilizzando la funzione
Acqua calda.

Non esce caffé dagli erogatori.

La funzione di svuotamento del
sistema potrebbe essere stata
utilizzata in precedenza.

Tenere premuto il pulsante Schiuma di latte calda /
Acqua Calda per 3 secondi, fino a quando l'acqua
non inizia a fuoriuscire dagli erogatori.

La qualita della prima tazza di
caffé e scarsa.

Durante il primo avvio del
macinacaffe, potrebbe essere
stata fornita una quantita
insufficiente di caffé macinato
all'unita di erogazione.

Buttare la tazza di caffé e provare a prepararne
una nuova.

Il caffe non ha schiuma.

| chicchi di caffée non sono
freschi.

Sostituire i chicchi di caffé o utilizzare una
marca piu adatta.

| pulsanti touch sono poco
sensibili.

1. | pulsanti non vengono
premuti ponendosi di fronte alla
macchina.

2. Il pannello ¢ sporco.

1. Premere la parte inferiore dell'icona del
pulsante ponendosi di fronte alla macchina.
2. Pulire il pannello con il panno incluso.

Il preriscaldamento della macchina

richiede troppo tempo.

E presente un accumulo
eccessivo di calcare.

Eseguire la funzione di decalcificazione della
macchina.

Il serbatoio dell'acqua non &
inserito o il livello dell'acqua nel
serbatoio & molto basso, ma non
si attiva alcun avviso.

L'area vicino al connettore del
serbatoio dell'acqua & bagnata.

Asciugare l'eventuale acqua attorno al
connettore del serbatoio dell’acqua.
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Problema

La vaschetta raccogligocce & piena
d'acqua.

Possibile causa

Il caffé macinato & troppo fine e
blocca ['uscita dell'acqua.

Soluzione

Impostare un livello di macinatura piu grossolano
mentre il macinacaffe & in funzione.

Il caffe esce troppo lentamente o
a gocce.

Il caffé macinato e troppo fine e
blocca l'uscita dell'acqua.

Impostare un livello di macinatura piu grossolano
mentre il macinacaffé e in funzione.

La spia dei chicchi di caffé e accesa,
ma il serbatoio & pieno di chicchi.

1. Sulle macchine nuove,
necessario far passare alcuni
chicchi di caffe.

2. L'uscita interna del caffe
macinato € ostruita.

1. Preparare 3-4 tazze di espresso, fino a quando la
macchina non funziona correttamente.

2. Seguire i passaggi nella sezione "Pulizia dell'unita di
erogazione e dell'uscita del caffé macinato”.

La macchina non produce
schiuma di latte.

1. Il montalatte automatico e
sporco oppure montato o
installato in modo errato.

2. | fori del connettore del tubo
del latte sono ostruiti da
residui di latte.

3. Viene utilizzato un tipo di
latte non adatto.

4. La temperatura del latte e
troppo alta.

1. Pulire il montalatte automatico e assicurarsi
che sia montato o installato correttamente.

2. Pulire il connettore seguendo le istruzioni nella
sezione "Pulizia del sistema di montatura del
latte" e assicurarsi che tutti i fori del connettore
siano liberi.

3. A tipi diversi di latte corrispondono una
quantita e una consistenza diverse della schiuma.
Con il latte parzialmente scremato o intero si
ottengono buoni risultati.

4. Usare latte freddo a circa 5 °C per ottenere un
buon risultato.




Problema

Il sistema di montatura del latte &
intasato da residui difficili da pulire.

Possibile causa

Il sistema di montatura del latte

non viene pulito da molto tempo.

Soluzione

Immergere il sistema di montatura del latte in acqua
tiepida per un'ora, quindi seguire i passaggi descritti
nella sezione "Pulizia del sistema di montatura del
latte". Usare ripetutamente la funzione di montatura
per pulire il sistema, fino a quando l'acqua non
scorre regolarmente dall'uscita.

Il latte schizza sul tavolo.

Il tubo di uscita del latte non &
posizionato correttamente.

Regolare in modo adeguato l'angolo e la
lunghezza del tubo di uscita, in base alla
dimensione e all'altezza della tazza.

La spia di decalcificazione continua
a lampeggiare anche dopo aver
completato la procedura di
decalcificazione.

La procedura di decalcificazione
non e terminata.

Attendere il completamento della procedura:
la macchina si spegne automaticamente e non
deve essere spenta manualmente.

Non & possibile installare 'unita di
erogazione.

Lalbero motore dell'unita di
erogazione non ¢ nella
posizione corretta.

Fare riferimento alle istruzioni per il ripristino
nella sezione "Ripristino dell'unita di erogazione".

ACCESSORI ORDINABILI

Qualora si riscontrino difficolta nell'ottenere gli accessori per l'apparecchio, utilizzare i seguenti contatti:

% https://global.dreametech.com

18




AMBIENTE

Per contribuire a proteggere l'ambiente, non smaltire l'apparecchio con i normali rifiuti domestici al termine della sua vita utile, ma
consegnarlo nei punti di raccolta per il riciclaggio designati..

GARANZIA E ASSISTENZA

In base alle leggi sulla tutela dei consumatori vigenti nella giurisdizione dell'utente, questo prodotto & soggetto a garanzie
legali che non possono essere escluse. In caso di guasto grave, l'utente ha il diritto di richiedere la sostituzione o il rimborso,
nonché il risarcimento di qualsiasi altra perdita o danno ragionevolmente prevedibile. Per i difetti non gravi, & possibile
richiedere anche la riparazione o la sostituzione.

La presente garanzia non pregiudica eventuali altri diritti dell'utente ai sensi delle leggi locali obbligatorie in materia di tutela
dei consumatori; qualora tali leggi richiedano un periodo di garanzia piu lungo, prevarranno le disposizioni di legge.

- La garanzia non copre danni o difetti derivanti da:

1) Il prodotto, destinato all'uso personale o domestico, viene utilizzato per scopi commerciali o non previsti.

2) Operazioni o installazioni che viola le istruzioni specificate nel manuale dell'utente.

3) Danni causati da riparazioni non autorizzate o dall'uso di parti o accessori non originali.

4) Danni derivanti da forza meccanica intensa, esposizione a sostanze chimiche, interferenze elettromagnetiche, temperature
estreme (alte o basse), corrosione, ossidazione, infiltrazione di corpi estranei, sostanze, altri liquidi, insetti o animali.

5) Difetti derivanti da normale usura durante l'uso o deterioramento delle prestazioni tecniche o dell'aspetto dovuto a un uso
prolungato.

6) La garanzia é valida solo se le seguenti informazioni sono fornite in modo chiaro: numero di modello, numero di serie del
prodotto e targhetta.

Per ulteriori informazioni e per l'assistenza postvendita, € possibile utilizzare i seguenti contatti:
% https://global.dreametech.com
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SCHEDA DI GARANZIA DEL PRODOTTO

MANUTENZIONE

Descrizione dei guasti e dei pezzi di ricambio

Data dell'intervento di

. Centro di manutenzione e riparazione
manutenzione

K 0 2 S R G 2T

T
RACCOLTA DIFFERENZIATA

Verifica le disposizioni del tuo Comune.
Separa le componenti e conferiscile in modo corretto.

120



PRECAUCIONES DE SEGURIDAD

Estas importantes precauciones de seguridad son una parte esencial de este dispositivo. Antes de usar este dispositivo por
primera vez, lea detenidamente todas las precauciones. Puede conservar el manual de usuario para futuras consultas o
para ofrecerlo a otros usuarios.

Este dispositivo estd disefiado Unicamente para uso doméstico y debe utilizarse estrictamente de acuerdo con este manual

de usuario.

Use siempre el dispositivo con precaucion y recuerde a los demas los posibles peligros.

A ADVERTENCIAS

1.

2.

10.

121

Este aparato puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afos siempre que cuenten con supervision o hayan
recibido instrucciones sobre el uso seguro del mismo y comprendan los riesgos que conlleva.

La limpieza y el mantenimiento por parte del usuario no deberan ser realizados por nifios, salvo que tengan mas
de 8 afios y estén supervisados.

Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios menores de 8 afios.

Los aparatos pueden ser utilizados por personas con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas, o con
falta de experiencia y conocimientos, siempre que hayan recibido supervisién o instrucciones sobre el uso seguro
del aparato y comprendan los riesgos implicados.

No debe permitirse que los nifios jueguen con el aparato. No deje el aparato sin supervisiéon mientras esté en uso.
No mueva el aparato mientras esté en funcionamiento.

Si el cable de alimentacién presenta dafios, debe ser reemplazado por el fabricante, su servicio de
mantenimiento o personal con cualificacién similar para evitar riesgos.

No debe utilizarse la cafetera dentro de un armario. No utilice el aparato en un espacio cerrado ni dentro de un
armario.

No apto para uso comercial. Este aparato es solo para uso domeéstico. No utilice este aparato para fines distintos
a los previstos. No lo utilice en vehiculos en movimiento ni en embarcaciones. No utilizar en exteriores. El uso
indebido puede provocar lesiones.

Para evitar descargas eléctricas, no sumerja el cable, los enchufes ni la carcasa de la unidad principal en agua ni
en ningun otro liquido.

Es necesario supervisar de cerca el uso de cualquier aparato cuando estén utilizandolo los nifios o se encuentren
cerca de él.



A ADVERTENCIAS

1.

12.

13.

14.
15.
16.

17.

18.
19.
20.
21.
22,
23,

25,

26.
27.

Desconecte el aparato de la toma de corriente cuando no esté en uso y antes de limpiarlo. Deje que el aparato se
enfrie antes de colocar o quitar piezas y antes de limpiarlo.

No utilice ninguin aparato que tenga el cable o el enchufe dafiados, si ha experimentado un mal funcionamiento del
aparato o si este ha sufrido cualquier tipo de dario. Lleve el aparato al servicio técnico autorizado mas cercano para
su revisioén, reparacién o ajuste.

El uso de accesorios no recomendados por el fabricante del aparato podria provocar un incendio, descarga eléctrica
o lesiones personales.

No deje el cable colgando del borde de la mesa o encimera, ni que entre en contacto con superficies calientes.

No lo coloque sobre quemadores de gas o eléctricos calientes, o cerca de ellos, ni en el interior de un horno caliente.
Antes de usar el aparato, enchufe el cable a la toma de corriente de pared. Para desconectar, apague el dispositivo y
después retire el enchufe de la toma de corriente.

Antes de utilizar la cafetera por primera vez, retire todos los materiales de embalaje y las etiquetas promocionales, y
deséchelos correctamente.

Coloque el dispositivo sobre una superficie estable, resistente al calor, nivelada y seca, alejada del borde de la encimera.
No utilice el dispositivo sobre superficies calientes como placas, hornos o cocinas de gas, o cerca de ellas.

El consumo de energia en modo apagado es de 0,3 W.

Antes de utilizar el cable de alimentacion, desenrollelo y estirelo.

Asegurese de que la tensién indicada en la placa de caracteristicas coincida con la tensién de la red eléctrica local.
No desconecte el dispositivo tirando del cable de alimentacién.

No coloque el cable de alimentacion sobre bordes afilados.

Apague el dispositivo y desconéctelo de la toma de corriente en los siguientes casos:

+Antes de llenar el depdsito de agua

+Antes de extraer o volver a colocar cualquier pieza en el dispositivo

+Antes de la limpieza o mantenimiento

+Si el dispositivo funciona mal

+Después del uso

+Cuando el dispositivo no esté bajo supervision

No afada agua caliente, leche ni ninguin otro liquido al depésito de agua.

Este dispositivo esta disefiado Unicamente para granos de café. No aflada nada mas en la tolva de granos.
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PRECAUZIONI DI SICUREZZA

A ADVERTENCIAS

28. Limpie el exterior del dispositivo y sus accesorios con un pafio suave para mantenerlos limpios. Para evitar dafios,
no utilice agentes de limpieza alcalinos.

29. Si el dispositivo no va a utilizarse durante un periodo prolongado, vacie el depésito de agua.
No sumerja el dispositivo en agua ni en ningun otro liquido.

30. No intente abrir el cuerpo principal ni desmontar ninguna pieza. Las reparaciones debe realizarlas el servicio

31. posventa autorizado por el fabricante.
Utilice la maquina solo en entornos con temperaturas ambiente entre 10 °C y 40 °C.

32. Antes de su uso, asegurese de que el producto esté montado correctamente y siga las instrucciones

33. correspondientes en este manual.

34. Para garantizar la vida util de la maquina, se recomienda agua purificada o agua filtrada.

35. Para asegurar el funcionamiento adecuado de la maquina, no se recomienda lavar ninglin componente de este

2

producto en el lavavajillas.

Esta marca indica que este producto no debe desecharse con otros residuos domésticos. Para prevenir posibles dafios al
medio ambiente o a la salud humana debido a una eliminaciéon de desechos no controlada, reciclelo de manera responsable
para promover la reutilizacién sostenible de recursos materiales. Para devolver su dispositivo usado, utilice los sistemas de
devolucion y recoleccién o contacte al minorista donde compré el producto. Pueden llevarse este producto para reciclarlo de
forma ambientalmente segura.

Guarde estas instrucciones para futuras consultas.
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DESCRIPCION DE LOS COMPONENTES DEL PRODUCTO
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Tapa de la extension del depdsito de granos
Extension del deposito de granos
Tapa del depdsito de granos
Depésito de granos de café

Tapa del depdsito de café molido
Depésito de café molido

Panel de control

Salida de café ajustable

Puerta de mantenimiento
Depésito de posos

Cubierta de la bandeja de goteo
Bandeja de goteo

Unidad de preparacion

Depésito de agua

Cepillo de limpieza

Cable de alimentacion

Tapa del depésito de leche
Depdsito de leche

Sistema de espumado de leche
Cuchara para café

Aguja de limpieza

Accesorios: la caja de embalaje también contiene un pafio de limpieza y tres paquetes de descalcificador.
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MENU DE FUNCIONES

o ,

Boton de ENCENDIDO / APAGADO
Ubicado en el lado frontal de la maquina

= - =) L
| L] \ = I .

= —-
Espresso Cold Brew Flat White Cappuccino Latte Macchiato

G ~ SN TR i
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Espresso

Descripcion

El volumen predeterminado es aproximadamente de ~30 ml con un rango
ajustable de ~20-~80 ml.

Caffe lungo

El volumen predeterminado es aproximadamente de ~60 ml con un rango
ajustable de ~25-~180 ml.

Café frio

El volumen predeterminado es aproximadamente de ~80 ml. En comparacién con la
extraccion caliente tradicional, el café frio utiliza una temperatura de extraccién mas baja
para una preparacioén lenta a baja temperatura. La preparacién de una taza Unica tarda
aproximadamente 3 minutos. Se recomienda servir con hielo para un mejor sabor.

Flat white

El volumen predeterminado de Espresso es de aproximadamente ~25 ml con un rango
ajustable de ~25-~60 ml.

El volumen predeterminado de espuma de leche es de aproximadamente ~130 ml con un
rango ajustable de 5-90 s.

Cappuccino

El volumen predeterminado de Espresso es de aproximadamente ~30 ml con un rango
ajustable de ~25-~250 ml.

El volumen predeterminado de espuma de leche es de aproximadamente ~150 ml con un
rango ajustable de 5-90 s.

Latte macchiato

El volumen predeterminado de Espresso es de aproximadamente ~35 ml con un rango
ajustable de ~25-~250 ml.

El peso predeterminado de la espuma de leche es de aproximadamente 180 g con un rango
ajustable de 5-90 s.

Espuma de leche caliente /
agua caliente

Un solo clic: ~150 ml de espuma de leche caliente, con un rango ajustable de 5-90 s.
Mantenga pulsado durante 3 segundos: ~150 ml de agua caliente, con una salida ajustable
de hasta ~250 ml.
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Café molido / seleccion de
intensidad del café

Descripcion

) Y
La intensidad predeterminada Yo VYo
del café es del nivel 2 — —

Nivel 1 Nivel 2 Nivel 3 Café previamente molido

Opcién de Doble extraccion

Aplicable solo a Espresso, Lungo y Café frio. Iniciar dos moliendas y preparaciones
consecutivas.

Limpieza rapida

Limpie los conductos de café y el conducto de leche con agua caliente.

Luz fija: café molido

Dosis de café molido: 7-13 g (no sobrecargar. Una cantidad excesiva de café molido puede
causar dafios a la maquina).

Intermitente: falta el depésito de agua /
nivel bajo de agua

1. Agregue suficiente agua para eliminar la alerta.
2. Instale correctamente el depdsito de agua para eliminar la alerta.

Intermitente: faltan granos de café

Agregue granos de café al depésito de granos para eliminar la alerta.

Luz fija: depdsito de posos lleno
Intermitente: falta el depdsito de posos

1. Vacie el depésito de posos y reinstalelo correctamente para eliminar la alerta.
2. Se activa un recordatorio cada 10 tazas.

Intermitente: falta la unidad de
preparacioén / instalacion incorrecta
Luz fija: instalacién incorrecta de la
puerta de mantenimiento

Instale la unidad de preparacién o la puerta de mantenimiento correctamente para
eliminar la alerta.

Luz fija: es necesario descalcificar
Intermitente: descalcificacion en curso

Lleve a cabo el proceso de descalcificacion para eliminar la alerta.

Intermitente: vaciado en curso

La funcién de vaciado del sistema esté activa.

Intermitente: falta el depdsito de leche

Instale correctamente el depdsito de leche para eliminar la alerta.




FUNCIONES DE COMBINACION DE BOTONES:

1. Restaurar configuraciones predeterminadas de fabrica:

durante 5 segundos;
2. Activar funcién de descalcificacion:

Mantenga pulsado el botén de ENCENDIDO / APAGADO [] + Espresso [
3. Activar funcién de vaciado del sistema:

Mantenga pulsado el botén de ENCENDIDO / APAGADO [] +Lungo [
4, Activar limpieza profunda diaria:

Mantenga pulsado el botén de ENCENDIDO / APAGADO [] + Limpieza rapida [ g¢0 ] durante 5 segundos;

) 1 durante 5 segundos;

Lungo

INSTALACION DE LA MAQUINA

1. Retire todas las peliculas protectoras, pegatinas y otros materiales de embalaje
de la maquina.

2. Seleccione una superficie segura y estable con una toma de corriente de facil
acceso proxima. Asegurese de que haya suficiente espacio alrededor de la
maquina para su funcionamiento.

3. Inserte el depdsito de agua en la maquina y asegurelo en su sitio.
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= 4. Instale el sistema automatico de espumado de leche
(para bebidas a base de leche): saque el accesorio del
deposito de leche del paquete pequefio e insértelo en
el conector de leche del cuerpo de la maquina.

5. Desenrolle y enderece el cable de alimentacién.
Conecte el cable de alimentacién a un enchufe con
una tensién compatible.

129



PRIMER USO

O Agregue agua en el depédsito de agua
(1) Levante el depdsito de agua por su tapa y retirelo de la maquina. (2) Enjuague el depdsito con agua limpia, luego llénelo con agua
potable. No sobrepase el nivel MAX. Vuelva a instalar correctamente el depdsito de agua.

(M

O Agregue granos de café en el depdsito de granos

(1) Retire la tapa del (2) Agregue granos de café al
deposito de granos. depdsito de granos. La
capacidad méaxima del depdsito
de granos estandar es
aproximadamente 250 g.

(3) Coloque la tapa del
deposito de granos en el %
depdsito de granos. ‘
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(4) Agregue mas granos con la extension del depdsito de granos (capacidad maxima: ~450 g).

=)
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O Agregue leche en el depésito de leche (necesario para preparar bebidas a base de leche)
(1) Saque el depdsito de leche, enjuaguelo con agua limpia y seque el interior.

(2) Retire la tapa, agregue leche en el depdsito de leche y vuelva a colocar la tapa. La capacidad méxima es de 500 ml. Para garantizar el

efecto dptimo de espumado, se recomienda utilizar leche fria (aproximadamente 5 °C/41 °F) con un contenido de proteinas de al menos el 3 %.

(3) Vuelva a instalar el depdsito de leche en el conector de leche del cuerpo de la maquina.

(1 (2)
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® Pulse el botén de ENCENDIDO / APAGADO
La maquina se encendera. Sonara un pitido y se encendera la luz ambiental. El botén de Limpieza rapida [] parpadeara. Asegurese de que
la bandeja de goteo esté en su sitio bajo el dispensador de café y el depdsito de agua tenga suficiente agua. La maquina comenzara a
. ) o . ) L . . <&
precalentarse y enjuagara automaticamente una pequefia taza de agua. Puede pulsar el botdn de Limpieza rapida a mitad del proceso []
para detener el enjuague.

O Después del enjuague, la maquina entrara en modo de espera

RECORDATORIOS IMPORTANTES:

1. No agregue agua directamente en el depésito de agua mientras esta conectado a la maquina.

2. Nunca agregue agua tibia, agua caliente, agua con gas u otros liquidos en el depdsito de agua, ya que esto podria dafiar el depdsito y
la maquina.

3. Solo se puede agregar café en grano al depdsito de granos. No agregue café molido, café inst

PREPARACION DE CAFE

1. Coloque su taza debajo de los dispensadores de café y ajuste la altura del dispensador (~10-14 cm por encima de la cubierta de la bandeja
de goteo). Esta maquina tiene dos dispensadores de café, lo que le permite colocar una taza debajo de cada dispensador para preparar dos
tazas de café simultaneamente. Si utiliza solo una taza, asegurese de que su abertura sea lo suficientemente grande para abarcar ambos
dispensadores de café.
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2. Pulse el botén de Seleccién de café molido/intensidad del café para [[#d] elegir su intensidad deseada de los tres niveles disponibles. El
nivel predeterminado es el Nivel 2. La luz indicadora debajo del nivel de intensidad seleccionado se iluminara.

3. Seleccione su sabor de café preferido pulsando el botén del menu de funcion de café correspondiente. La maquina emitird un pitido y el

botén de funcién seleccionado y la luz ambiental debajo de la pantalla se iluminaran, indicando que la preparacién ha comenzado. Para café

doble (aplicable solo a Espresso, Lungo y Cold Brew), pulse el boton de Café doble [.] primero. La maquina emitird un pitido y el boton

parpadeard, mientras que los botones de Espresso [Q] Lungo [.] y Cold Brew [ | 1 se iluminan y quedan disponibles para seleccionar.

En ese momento, haga clic y elija la funcién deseada. Para cancelar, vuelva a pulsar el boton de Café doble [.] La maquina emitira un

pitido y el botén permanecera encendido de manera fija, mientras que otros botones de funcién estaran iluminados.

4. La preparacién se detiene automaticamente en el volumen establecido. Para detener la preparacion a mitad del proceso, vuelva a pulsar el

mismo botdn de funcién. (Para café doble, cuando se complete la primera taza, la maquina comenzara automaticamente a moler los granos y
extraer el café para la segunda taza. No retire su taza en este momento).

5. Para preparar un café a base de leche, instale primero el sistema automatico de espumado de leche y agregue leche fria en el depésito de
leche. Después de la instalacion, la funcién de café a base de leche y el botén de Espuma de leche caliente/agua caliente se iluminaran.
Seleccione la funcién de café a base de leche. Ajuste la densidad de la espuma utilizando el dial en el sistema de espumado de leche. El
espumador de leche es ajustable tanto en el angulo de salida como en la longitud telescopica para adaptarse a diferentes tazas.

6. Después de su uso, limpie y mantenga la maquina segun se describe en el apartado "Limpieza y Mantenimiento”.

CONSEJOS:

1. Antes del primer uso, pulse el botén de Limpieza rapida [m] para limpiar rapidamente el interior de la maquina.Utilice un recipiente
para recoger el agua residual.

2. Es posible que al iniciarse la preparacion salga vapor y leche caliente por los dispensadores. Mantenga una distancia de seguridad.

3. Después de preparar un café con leche, retire el depdsito de leche de la maquina. Si queda leche, introduzcala en el frigorifico de
inmediato y preste atencién a su vida util.

4. Cuando se activa la funcién Doble taza, [] la maquina realiza dos preparaciones consecutivas. No retire su taza después de la primera
preparacion y espere hasta que las dos preparaciones estén completamente terminadas.
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PREPARACION DE CAFE CON CAFE PREVIAMENTE MOLIDO

1. Coloque su taza debajo de los dispensadores de café. Retire la
tapa del deposito de café previamente molido.

L)
Ewm

‘

2. Pulse el botén de Seleccién de café molido/intensidad del café [[#4 1y seleccione la funcién de café previamente molido [.] .

3. Todos los botones de café estan ya disponibles. Elija su sabor preferido y pulse el botén de menu correspondiente. La maquina emitird un
pitido, y el botén de funcién y la luz ambiental debajo de la pantalla se iluminaran.
4. La luz indicadora de la funcién de café molido parpadeara,

indicandole que agregue café previamente molido. Agregue

lentamente el café, previamente molido, en su depdsito usando la

cuchara dosificadora. El margen de adicion es de 7-13 g. (La

cuchara dosificadora incluida contiene aproximadamente 5-6 g.

Se recomienda agregar dos cucharadas (niveladas) de café

previamente molido.)

5. Vuelva a pulsar el mismo botén de funcién para comenzar a dispensar café.
6. La preparacion se detiene automaticamente al alcanzar el volumen establecido. Para detenerla a mitad del proceso, vuelva a pulsar el
mismo botdn de funcidn. Al terminar, coloque la tapa del depdsito de café previamente molido en su deposito.
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MAS FUNCIONES Y AJUSTES

Ajuste del volumen de café

La maquina puede ajustar y memorizar el volumen de su bebida preferida. Los pasos para el ajuste son los siguientes:

1. Después de pulsar un botén de funcién y al inicio de la dispensacién, mantenga pulsado el mismo botén. La maquina emitira un
pitido y continuara dispensando.

2. Suelte el botdn de funcién cuando alcance el volumen deseado. La dispensacion se detiene al alcanzar el volumen deseado.
Después de detenerse, la maquina emitird dos pitidos para indicar que se ha memorizado el nuevo volumen.

Ajuste del tamaifio de molienda

1. La finura de molienda se puede cambiar girando el dial de ajuste dentro del depdsito de granos
mientras la maquina esta moliendo los granos de café. Los puntos en el dial de ajuste indican los
niveles de tamafio de molienda.

A ADVERTENCIA Nunca a.uuste gl tamaro de molienda cuan~do el mol!nlllo no esté
en funcionamiento, ya que esto puede dafar el molino.

Seleccién de modo
La maquina cuenta con tres ajustes: ajustes predeterminados, modo de ahorro de energia y modo répido. En el modo de ahorro de energia,
la maquina puede conservar mas energia. En el modo rapido, los usuarios pueden preparar café mas rapido que en los ajustes predetermi-
nados. Las diferencias entre los tres modos son las siguientes:

I8 Modo rapido Ajustes predeterminados B8] Modo de ahorro de energia
Illuminacién ambiental Encendido Encendido Apagado
Pre-infusiéon* No Si Si
Tiempo de apagado Automatico 30 minutos 20 minutos 10 minutos
Memoria de volumen Si Si Si
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CONSEJOS:

1. La pre-infusién es una funcion que humedece el café molido en la unidad de preparacién con una pequefia cantidad de agua antes de la
extraccion, permitiendo que el café se expanda para una mejor acumulacién de presién en la unidad de preparacion, lo cual es Util para
extraer mas Crema de café y sabor del café molido.

2. La maquina dispone de una funcién de apagado automatico. El tiempo de apagado automatico varia segun el modo seleccionado.

Para cambiar el modo de la maquina, siga los pasos indicados a continuacién:

1. Con la maquina en modo de espera, mantenga pulsado el botén de ENCENDIDO / APAGADO durante [] 5 segundos. La maquina
emitira dos pitidos y la pantalla mostrara el modo actual.

2. Pulse el boton de Espresso [ ’ 1 para seleccionar el modo Rapido. Pulse el botén de Lungo [] para seleccionar los ajustes
predeterminados. Pulse el boton de Café helado [ ' 1 para seleccionar el modo de Ahorro de energia. Dos pitidos indican que la seleccion

de modo ha sido completada.

/N Nota: Sipulsa otros botones iluminados no relacionados en cada modo, la maquina no respondera.

3. Para salir sin cambios, vuelva a pulsar el botéon de ENCENDIDO / APAGADO [] o espere 5 segundos. La maquina volvera al modo de
espera.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

La limpieza y mantenimiento peridédicos son esenciales para alargar la vida util de la maquina.

Limpieza rapida

1. Coloque una taza debajo de los dispensadores de café.

2. Llene el depésito de leche con agua limpia e instale el sistema automético de espumado de leche.

3. Pulse el botdn de Limpieza rapida [] . La maquina emitira un pitido y el botén de Limpieza rapida [] se iluminara.

4. Se dispensara una pequeia cantidad de agua caliente desde los dispensadores de café y el espumador de leche para enjuagar. Utilice
un recipiente para recoger el agua residual.

5. Después de la limpieza, la maquina se detendra automaticamente. Para detenerla antes de tiempo, vuelva a pulsar el botén de
Limpieza rapida [[&y] .
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Limpieza profunda diaria

1. En modo de espera, mantenga pulsado el botén de ENCENDIDO / APAGADO [] y el botén de Limpieza rapida [] Durante 5 segundos.
2. El botdén de Limpieza rapida [] parpadeara. Saldra una gran cantidad de agua por los dispensadores de café y el espumador de leche
para enjuagar (se recomienda colocar un recipiente de al menos 200 ml debajo de los dispensadores de café y el espumador de leche para
recoger el agua residual).

3. Después del enjuague, la maqguina vuelve al modo de espera. Para detenerla antes de tiempo, vuelva a pulsar el botén de Limpieza rapida [] .

Durante la limpieza, caera agua caliente por los dispensadores de café y el espumador de leche a la
A ADVERTENCIA bandeja de goteo. No entre en contacto con el agua salpicada.

Limpieza de la bandeja de goteo y del depésito de posos
Se recomienda vaciar el depésito de posos y limpiar la bandeja de goteo todos los dias.

N\ Nota: una luz indicadora fija [ (&3 1 indica que es necesario vaciar el depésito de posos, y una luz indicadora intermitente
indica que falta el depdsito de posos.

1. Abra la puerta de mantenimiento y 2. Vacie la bandeja de goteo y el 3. Vuelva a colocar el deposito de posos en
saque la bandeja de goteo junto con el depdsito de posos, enjuaguelos con la bandeja de goteo y deslice la bandeja de
deposito de posos. agua limpia y séquelos. goteo para colocarla bien en su sitio.
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Limpieza de la unidad de preparacién y de la salida de café molido

1. Retire la tapa del depdsito de café previamente molido. Limpie el conducto de café previamente molido utilizando el cepillo de
limpieza.

2. Abra la puerta de mantenimiento, apriete el botdn de liberacién en la unidad de preparacién y retirela. Enjudguelo bajo
agua corriente.
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3. Limpie la salida de café molido con el cepillo de limpieza. Utilice un pafio para limpiar completamente el interior de la maquina y
elimine todos los posos de café o residuos de café molido de la maquina.

B N

4. Deje secar al aire la unidad de preparacion y después reinstélela en su sitio. Cierre la puerta de mantenimiento y coloque la tapa del
depdsito de café pre-molido en el depdsito de café previamente molido.
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Recordatorios:

1. Después de usar durante un tiempo, puede haber café molido pegado en la pared interior de la salida de este. Se recomienda
limpiarlo periédicamente como se describe arriba para garantizar que el café molido fluya suavemente hacia la unidad de
preparacion.

2. Intermitente: falta la puerta de mantenimiento / instalacion incorrecta Instale la unidad de preparacion o la puerta de [&]
mantenimiento correctamente para eliminar la alerta.

Restablecimiento de la unidad de preparacion

Si la unidad de preparacién no puede alinearse con el eje de transmisién durante la instalacién, restablezca el eje de transmisién de la
unidad de preparacién:

1. Retire el depésito de agua de la maquina.

2. Abra la puerta de mantenimiento, saque el depdsito de posos y vuelva a cerrar la puerta de mantenimiento.

3. After steps 1 and 2, the indicator lights [ G IES Tand [N T will flash.

4. Mantenga pulsado el botén de ENCENDIDO / APAGADO [] durante 5 segundos hasta que suene un pitido.

5. Espere hasta escuchar un sonido de funcionamiento mecanico indicando que el reinicio se ha completado.

Limpieza del deposito de agua

1. Retire el depdsito de agua de la maquina y enjuaguelo con agua limpia.
2. Llénelo con agua potable. No sobrepase el nivel MAX. Después, reinstalelo en la maquina.

Limpieza del sistema de espumado de leche

Recordatorio:
asegurese de realizar este paso dentro de los 30 minutos siguientes a usar el espumador de leche para garantizar que el

espumador automatico de leche funcione correctamente.

1. Retire el depésito de leche de la maquina. Vacie el depdsito de leche y enjudguelo con agua limpia.
2. Quite la tapa del deposito de leche y después saque el sistema de espumado de leche del depdsito de leche.

141



142

3. Desmonte todo el sistema de espumado de leche y enjuague todas las piezas con agua limpia. Limpie las piezas de plastico con

el cepillo de limpieza para asegurarse de que no quedan residuos de leche.




4. Despugs de limpiar y secar todas las piezas, vuelva a montarlas correctamente en el depdsito de leche.

N (@

AN

N (@
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5. Llene el deposito de leche con agua limpia y conéctelo a la maquina.

6. Pulse el botdn de Limpieza rapida [ g& 1. El agua del depdsito de leche circulara por del sistema de espumado de leche para
limpiar el circuito de leche. Después de la limpieza, la maquina se detiene automaticamente. Para detenerla antes de tiempo, vuelva a
pulsar el mismo boton.

Descalcificacion

Una luz indicadora fija [ ()] indica que es necesaria la descalcificacion. Para mantener la maquina en estado 6ptimo, lleve a cabo esta
funcién al menos mensualmente, o con mas frecuencia segun la dureza del agua.

1. Llene el depésito de agua hasta el nivel MAX y agregue un sobre de descalcificador dentro del mismo.

2. Enchufe el cable de alimentacién a una toma de corriente. Coloque un recipiente suficientemente grande debajo de los
dispensadores de café.

3. En modo de espera, mantenga pulsado el boton de ENCENDIDO / APAGADO [] y el botén de Espresso [ 1 durante 5
segundos. Después de dos pitidos, la luz indicadora de descalcificacién [ (1)1 y el boton de Espresso parpadearan.

4. Pulse el botén de Espresso r ] para confirmar e iniciar el proceso de descalcificacion. Para cancelar la descalcificacion y regresar
al modo de espera a mitad del proceso, pulse el botén de ENCENDIDO / APAGADO [] .

5. Durante la descalcificacion, [ ()] la luz indicadora parpadeara.

6. Cuando el depésito de agua esté vacio, la luz indicadora [ (3 1y el botén de Espresso [g] parpadearan. Extraiga el depdsito de
agua, deseche cualquier solucién restante y a continuacién, rellénelo hasta el nivel MAX con agua fresca del grifo. Una vez que el
depdsito de agua esté lleno, [ Cj ] la luz indicadora se apagara y continuara el proceso de descalcificacion.

7. La maquina se apagara automaticamente al completar la descalcificacion.

A ADVERTENCIAS

e No utilice vinagre u otros productos de limpieza para la descalcificacion, ya que pueden dafiar la maquina.

e Mantenga su piel/cuerpo alejado del agua caliente.

e Para garantizar que el proceso de descalcificacion se complete sin problemas, tenga paciencia mientras se lleva a cabo el proceso.
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Funcién de vaciado del sistema

Lleve a cabo la funciéon de vaciado del sistema antes del almacenamiento, como proteccién contra heladas o antes de entregarla

para su reparacion.

1. En modo de espera, mantenga pulsado el botén de ENCENDIDO / APAGADO [] y el botén de Lungo [] . La maquina
emitira un pitido, seguido de dos pitidos después de 5 segundos.
2. Después, [ )1 la luz indicadora parpadeara.

3. Retire el depdsito de agua de la maquina. La luz indicadora [@] se quedara encendida de forma fija, indicando que el vaciado
esta en progreso. Saldra una pequefa cantidad de agua por los dispensadores de café. Para cancelar el vaciado y regresar al modo
de espera, pulse el botén de ENCENDIDO / APAGADO antes de extraer el depdsito de agua [] .

4. La maquina se apagara automaticamente una vez completada la funcién de vaciado del sistema.

Importante: después de llevar a cabo el vaciado del sistema y antes del siguiente uso, mantenga pulsado el botén de Espuma de leche
caliente/agua Caliente [frzs 1 durante 3 segundos hasta que salga agua de los dispensadores.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

La maquina no funciona.

Posible Causa

La maquina no esta
conectada a la corriente.

Solucién

1. Revise el cable de alimentacién y el enchufe.
2. Enchufe el cable de alimentacién y pulse el
botén de ENCENDIDO / APAGADO.

No hay respuesta o la respuesta es
lenta al pulsar varias veces los botones
de funcién en el panel.

La méaquina sufre interferencias
electromagnéticas.
El panel esta sucio.

1. Desconecte la corriente. Reinicie la maquina
después de unos minutos.
2. Limpie el panel con el pafio suministrado.
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Problema

El café no esta suficientemente
caliente.

Posible Causa

La taza no esta precalentada.
La unidad de preparacién esta
demasiado fria.

Solucién

Antes de preparar café, enjuague la maquina
tres veces utilizando la funcién de agua
caliente.

No sale café de los
dispensadores.

Es posible que se haya utilizado
la funcién de vaciado del
sistema anteriormente.

Leche caliente / agua caliente Mantenga pulsado el
botén de Espuma de leche caliente / agua caliente
durante 3 segundos hasta que el agua salga por los
dispensadores.

La calidad de la primera taza de
café es deficiente.

Es posible que al poner en marcha
el molinillo por primera vez no se
suministre una cantidad suficiente
de café molido a la unidad de
preparacion.

Deseche esta taza de café e intente hacer una
nueva.

El café no tiene espuma.

Los granos de café no estan
frescos.

Sustituyalos o use una marca adecuada de
granos de café.

Los botones tactiles no
responden.

1. Los botones no se estan
pulsando desde el frente de la
maquina.

2. El panel esta sucio.

1. Pulse la parte inferior del icono del botén
desde el frente de la maquina.
2. Limpie el panel con el pafio suministrado.

La maquina tarda demasiado
tiempo en precalentarse.

Hay acumulacion excesiva
de cal.

Lleve a cabo la descalcificacion de la maquina.

El depdsito de agua no esta / el
nivel de agua del depésito de
agua es muy bajo, pero no se
emite ninguna alerta.

La zona préxima al conector del
deposito de agua esta humeda.

Seque el agua de alrededor del conector
del depésito de agua.
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Problema

La bandeja de goteo esta llena
de agua.

Posible Causa

El café molido es demasiado fino
y obstruye la salida de agua.

Solucién

Ajuste el tamafo de molienda a un punto mas
grande mientras el molinillo esta en
funcionamiento.

El café sale demasiado despacio o
gotea.

El café molido es demasiado fino
y obstruye la salida de agua.

Ajuste el tamafio de molienda a un punto mas
grande mientras el molinillo esta en
funcionamiento.

La luz indicadora de nivel bajo de
granos parpadea, pero el depoésito
tiene suficientes granos.

1. En caso de una maquina
nueva, es necesario procesar
algunos.

2. La salida interna de café
molido esta obstruida.

1. Contintie preparando 3-4 tazas de espresso hasta
que la maquina funcione correctamente.

2. Siga los pasos del apartado "Limpieza de la unidad
de preparacion y salida de café molido".

La maquina no produce espuma de
leche.

1. El espumador de leche
automatico esta sucio, estd mal
montado o mal instalado.

2. Los orificios del conector del
tubo de leche estan obstruidos
por residuos de leche.

3. Se utiliza un tipo de leche
inapropiado.

4. La temperatura de la leche
es demasiado alta.

1. Limpie el espumador de leche automatico y
asegurese de que esté montado e instalado
correctamente.

2. Limpie el conector de acuerdo con el apartado
"Limpieza del sistema de espumado de leche", y
asegurese de que todos los orificios del conector
estén despejados.

3. Diversos tipos de leche producen diferentes
cantidades o texturas de espuma. La leche
semidesnatada o entera funciona bien.

4. Utilice leche fria a aproximadamente 5 °C para
asegurar buenos efectos.
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Problema ‘ Posible Causa ‘ Solucién

Sumerja el sistema de espumado de leche en agua
tibia durante 1 hora, después siga los pasos del

El sistema de espumado de leche El sistema de espumado de leche W .
. . . L apartado "Limpieza del sistema de espumado de
esta obstruido con residuos de leche no se ha limpiado durante un - . .
s L . leche”. Utilice la funcién de espumado varias veces
dificiles de limpiar. periodo prolongado.

para la limpieza hasta que el agua salga suavemente
por la salida.

Ajuste el tubo de salida a un angulo y longitud
adecuados para adaptarse al tamafo y altura de
la taza.

El tubo de salida de leche no

La leche salpica en la mesa. X "
esta colocado en su sitio.

Espere pacientemente hasta que el proceso
La descalcificacién no se ha se complete. La maquina se apagara
completado. automaticamente. No apague la maquina
manualmente.

La luz indicadora de descalcificacion
sigue parpadeando incluso después
de la descalcificacion.

El eje de transmision de la
unidad de preparacioén no esta
en la posicién correcta.

La unidad de preparacién no se
puede instalar.

Consulte las instrucciones para el reinicio en el
apartado "Restablecer la unidad de preparacion”.

PEDIDO DE ACCESORIOS

Si tiene dificultades para la adquisicién de accesorios del aparato, contacte con

% https://global.dreametech.com
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ENTORNO

No deseche el aparato con los residuos domésticos comunes al final de su vida util. En su lugar, llévelo a los puntos de recogida para
reciclaje designados. Esto ayuda a proteger el medio ambiente.

GARANTIA Y SERVICIO

De acuerdo con las leyes de proteccion al consumidor de su jurisdiccion, este producto esta sujeto a garantias legales que
no pueden ser excluidas. En caso de un fallo grave, tiene derecho a solicitar una sustitucién o un reembolso, asi como una
compensacién por cualquier otra pérdida o dafio razonablemente previsible. En caso de defectos menores, también puede
solicitar la reparacion o sustitucion.

Esta garantia no afecta a ninguin otro derecho del que pueda disponer en virtud de las leyes locales obligatorias de protec-
cion al consumidor. Cuando dichas leyes exijan un periodo de garantia mas amplio, prevaleceran las disposiciones legales.
Esta garantia no cubre dafos o defectos resultantes de:

1) Uso comercial o no previsto de este producto disefiado para fines domésticos.

2) Incumplimiento de las instrucciones de funcionamiento o instalacién especificadas en el manual de usuario.

3) Evidencia de reparacion inadecuada, uso de piezas no originales o accesorios no aprobados.

4) Estrés mecanico, exposicion quimica, interferencia electromagnética, temperaturas extremadamente altas o bajas, corrosion,
oxidacion o introduccién de objetos extrafios, sustancias, liquidos, insectos o animales.

5) Desgaste normal por envejecimiento o deterioro de la condicion técnica o apariencia por uso prolongado.

6) Reclamaciones de garantia no validas por falta de pruebas requeridas explicitamente, incluyendo el nimero de modelo, el
numero de serie del producto, la fecha de compra y la firma del comprador u otra prueba de compra valida.
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*
TARJETA DE GARANTIA DEL PRODUCTO

MANTENIMIENTO

Descripcion de averias y piezas de repuesto Fecha de mantenimiento Centro de servicio técnico y
mantenimiento

Para obtener mas informacion y servicio postventa, contactenos a través de
% https://global.dreametech.com
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NMPO®YAAZEIZ AZDAAEIAZ

AUTEG Ol ONUAVTIKES TIPOWULAGEELS aoWaAeiag amoteAolV avandomaoTo PEPOS AUTHS TNG CUOKELNS. MPOoToL XENOWOTIOICETE AUTH TN
OULOKEULN YIa TIPWTN Yopd, dlaBdoTe MPooekTIKA OAES TI§ TTPOWULAGEELS. MmopeiTe va KPATACETE TO EYXELPIDLO XProNG Yia LEANOVTIKY) avagopd

1} VA TO TAPAdWOETE 0 AANOLG XPHOTES.

AUTH| | GUOKELT £XEL OXEBLOOTE! AMOKAELOTIKA YA OIKIOKN XPr0N KAL TIPETEL VA XPNOWOTIOLETAL ALOTNPEE COHPWVA HE TO TIAPGV EYXEIOIO

XPnons.

Xpnotormoleite TAvta YE pooo)r| Kal uttevBLpileTe oe AAAoLG Toug TIBavols KivoUvous.

ATNPO®YAAZEIZ ZOAAEIAZ

1.

151

H ouokeur| umopei va xpnotuonoinBei ané madid nAikiag dvw Twv 8 €TV, OOV TOLG TIAPEXETAL
emiAePn rj kaBodyNoN OXETIKA UE TN XPrioN TNG CUOKELNAS UE acalr TpoTo Kal epdoov
KATAVOOUV TOUG EUTTAEKOIEVOLS KIVOUVOUS.

O kaBaplopdg kat n cuvtrpnon anod Tov XPHRoTn dev EMITPETETAL VA TIPAYUATOTIol00VTaAL aTd TatdLd,
£KTOG €dv ival Gvw Twv 8 €TWV Kal Lo eTRAsYN.

Alatnpeite TN CLOKELN KAl TO KAAWDIO TNG pakpld amd madid NAkiag KATw Twv 8 eTWv.

O cuoKgLEG CLOKELH PTTOPOUV VA XPNOLUOTIOINB0UV amd ATOPA UE PEIWHEVES CWHATIKES,
aledNTNPLOKES A IVELHATIKES dLVATATNTES ) ENNEIPN ePMELpiag Kal yvwaong, epdoov emBAEmovTaL
r €xouv AAPel 0dnyieg oXeTIKE TN XPrON TNG CUOKELNAS HE AoWAAr TPOTIO KAl KATAVOOUV TOUG
KvdOVOULG TIOUL EUTTAEKOVTAL.

Ta madié dev mpémnel va maidovv Pe TN CLOKELH. MnNV APAVETE TN cuokeLr XWPIS eTiBAsYN KaTd T
dldpkela tng Xpronsg t™s. Mn UETakveite TN cLoKELH KaTd TN Asttoupyia.

Edv 10 kaAwdlo Tpowodoaciag vmooTel YOopd, MPEMEL va avTiKaTtaoTabel amd Tov KATAOKELAOTH,
Tov €€0UCL000TNHEVO TEXVIKO 1] AANOLG KATAAANAQ KATAPTIOPEVOUS ETTAYYEAUATIES, TIPOKEIEVOL va
anowevyBel kivduvog.

H kapetiépa dev mpénel va TomoBeTeTal o€ VIOUATL KaTtd Tn Xprion. Mn xpnolJomoleite T
OUOKELN 0€ KAEIOTO XWPO I PECA O VTOULAATIL.

Agv mpoopideTal yla epmopikn xprion. H mapoloa cuokeur| mPoopileTal amoKAEIOTIKA YIa OIKIAKA
XPNon. Mn xpnowJomnoleite TNV mapoloa GUOKELN YLd OTIoLOVONTIOTE AANO oKoTld €KTOG amd TNV
mpoPAenduevn Xprion TNS. Mn xpnoldoToleite Tn cuokeLr o€ KivoUueva oxApata 1 okdpn. Mn
XPNOLOTIOLEITE TN OLUOKELH OF EEWTEPIKOVG XWPOULS. H Kakr xprion eVvOEXETAL VA TIPOKAAEDEL
TPaLUATIONO.

la mpootacia and nAsktpomAnéia, un Pubilete To KaAWAIO, Ta WIS A TO TEPIPANUA TNG KOPLAS
povadag og vepd ) dAo vypd.



ATNPO®YAAZEIZ ZDPAAEIAZ

10.
1.
12.

13.
14.
15.
16.
17.
18.

Anarrsital otevr] eniBAsn étav omoladrmoTe GLUOKELH XpPnotuoToleital amd madld f Bpioketal kovtd o
madid.

AmoouvdEaTe TN cLoKeLH amd TNV Tipila étav dev TN XPNOLOTIOLEITE Kal TPV amd Tov kaBaplopd. AQAoTe TN
OULOKELN VA KPLWOEL TIPOTOL TOMOBETACETE 1] AWaIPECETE £APTAUATA KAl TIPOTOU KABAPIOETE TN CUOKELN.
Mn XPNOLUOTIOLETE KAM{G CLUOKELN PE KATECTPAUPEVO KAAWDLO 1 YI§ i META amd SuCAEtToupYyia TNS
OULOKELNG N av €xel uTtooTe( omoladrmote {Ntd. EMoTpEYTE TN CUOKELH OTO TTANCIECTEPO EE0LOLOOOTNHEVO
KEVTPO OEPRIS YIa ENEYXO, ETILOKELT f TIPOCAPMOYH.

H xprion PondnTikwyv mapeAKSUEVWY TIOL SEV CLVICTWVTAL ATd TOV KATACKELAOTH TNG CUOKELNG EVOEXETAL
Va TIPOKAAEDEL TTUPKAYLE, NAEKTPOTIANE(a ) TPALUATIONOUS.

Mnv aprvete T0 KOAWDLO va KpgueTal amd tnv dkpn Tou TPAmedlov ) Tou TIdykou oUTE va ayyidel (E0TES
EMPAVELES.

Mnv tomoBeteite TN cuokeur MAVW 1 KOVTA o€ {E0TA £0Tia AgPIOL ) NAEKTPIKN 0T, OUTE OF
TPoBepUacEVO PoUPVO.

MpoToL XPNOIUOTIOINCETE TN CUCKELH, CLUVOEDTE TO YI§ OTNV TPIda. Ma va aMOCLVOECETE T CUOKELN,
ATIEVEPYOTIOINOTE TNV KAL, OTN CLVEXEL, AWAIPECTE TO PI§ amod TNV Tpida.

MpPoToL XPNOIUOTOIACETE TNV KAWETIEPA YA TIPWTN Yopd, aalpEoTe OAA TA LAIKA CLOKELAGIAG Kal TIG
BLAPNULOTIKESG ETIKETES KAl amMopp{PTE Ta CWOTA.

TomoBeTAOTE TN CLOKELH OE Pla 0TaBePN, avBekTIKA 0Tn BePPdTNTA, EMiMEdN Kal OTEYVN ETPAVELT, HaKPLE
amnd TNV dkpn Tou dykou.

Mn xpnotuomoleite Tn cuokeur TAVW A kovtd og {e0TEG ETPAVELES, OTIWG E0TIES, YOUPVOUS 1 £0TiES
agpiov.

H katavdAwon evépyelag o Asttoupyia anevepyornoinong eivat 0,3 W.

Mpwv amd TN xprion, EETUANETE Kal LOWOTE TO KAAWSLO TPoWodoaiag.

BeBawwBeite 6t n 1don otV mivakida XapakTNPLOTIKWY AVTIGTOIXEL 0TNV TOTIKH Tdon Tou dikTOOoU.

Mnv amocuvoEETe TN cuoKeLH TPARWVTAS To KaAWSI0 TPoWodoaiag.

Mnv TomoBeTeite T0 KOAWOLO PEVUATOG TIAVW aTd ALXUNPES AKUES.

ATIEVEPYOTIOINOTE TN CUOKELN KAl ATOCLVOEDTE TNV amd TV TPIda oTIG aKOAOLBES TIEPIMTWOELS:

[potoL mpoobéoete vepd oo doxeio vepoL

*[NpoTtoL aWalp€osTe ) EMAVEYKATAOTHOETE OTOLOOATIOTE ££APTNUA TN CUOKELNS

Mpwv amnd Tov kabaplopd 1} TNV MPAYPATOTIONCN EPYACLWY CLUVTAPNONS

+Edv n ouokeun mapouaotddel duoAerrovpyia
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NINAKAZ EPIEXOMENQN
ATPO®YAASEIZ ZOAAEIAZ

B

27.
28.
29.
30.
31.
32.

34,
35.

*Metd ™ xprion

<'Otav n cuokeLr Asttoupyel XwpIg mPBAeYN

Mnv npocBétete (01O vePO, YAAA 1) omolodAToTE AAAO LYPS oTo doxeio vePOU.

AuTr n ouokeur TIPoOoPIZETAL ATIOKAEIOTIKA Yld KOKKOLS KaWE. Mnv poobETeTe Timota dANo oTn Xodvn
TWV KOKKWV KAPE.

2KouTHOTE TO EEWTEPLKO TNG OLOKELNG WE €va POAAKO TtaV(, WOTE N CLOKELN Kal Ta agooudp TG va
mapapévouy kabapd. MNa va anowlyete {NUIES, PN XPNOLUOTIOIETE aAKaAIkE KaBapLoTIKA.

Edv n ocuokeur| dev mpdkeltal va xpnotuomolnBel yia peydio xpovikd didotnpa, adeldote 1o doxelo
vepoU.

Mn BuBileTe TN cuokeur| og vepd 1| og omolodrToTe dANO LyPd.

Mnv emixelprioeTe va avoiéeTte To KUPLO CWHA A Va amocuvappoloyrosTe omolodnmote pépog. Ol
ETIIOKEVEG TIPETIEL VA TIPAYHATOTIOLO0VTAL a6 TNV £€0Lol0d0TNUEVN LTtNPECia GEPPIG PIETA TNV TIWANCN
TOU KATAOKELAOTH.

XpPNOLUOTIOLETE TN CUOKELH ATIOKAELOTIKG OE TIEPIRANOVTA Pe Beppokpacies petagd 10°C kat 40°C.
Mpwv amnd Tn xprion, BePawwbeite 6Tt TO TPOIOV €xEL CLVAPIOAOYNOEl CWOTA KAl AKOAOUBAOTE TI§
OXETIKEG 00NYieg 01O APV gyXELPidLO.

la va dlacwalioete T didpkela {wnS TNS MNXavAg, cuvioTdtal N Xprion Kabaplopévou i
PINTPAPLOPEVOL VEPOU.

la va dlacahioste TN owWoTA Asttovpyia TG unxavAg, dev cuviotdtal o kaBaptopdg OTIOLOLANTIOTE
€€apTrUaTog autol ToL TIPOIBVTOS OTO TAUVTHPLO TUATWV.

AuTA N orjpavon urodelkviEL ATl AUTO TO TIPOIOV deV TIPEMEL va amoppimTteTal padi ue dAAa olklakd amoppiupata. Ma va anoTpéPeTs
mbavr BAGPN oto mepiBdNov ) TNV avBpwrivn vyeia amd ave&EAeykTn andppudn amoPAATWY, AVAKUKAWOTE To LMEVBULVA Yyid va
TPOWBACETE TNV CglPdpo emavaxpnolomoinon LVAKWY Tépwv. Ma va emoTpéPeTe T XPNOIUOTOINUEVN CULOKELH Oag,
XPNOWJOTIOINOTE TA CLUOTAUATA ETOTPOWNS KAl CUAAOYNAS 1 ETIKOWVWVACTE UE TO KATAOTNHA OTIOL aYyoPAoTNKE TO TIPOIdV. Mmopolv
va apaAdBouv autd To mpoidv yia mepIBAANOVTIKA ac@alir] avakOKAwON.

duAdEte autég TIg 0dnyieg yla peANOVTIKE avawopd.
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NEPIFPA®H EEAPTHMATQN MNPOIONTOS
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Kamdkt eméktaong doxeiouv KOKKwV
Enéxtaon doxeiov KOKKwV
Kamdki doxeiov kdkkwv
Aoxeio KOKKWV Kape

Kamdki doxeiov mpoaAeouévou kawé
Aoxeilo mPpoaAeopEVOL KaWE
Mivakag eAéyyxou
PuBuiépevo otéuto kawe
O0pa ocuvtpnong

Aoxelo vTOAEIUPATWY
KdAuppa diokou evotdAaéng
Alokog evoTtdAaéng

Movdda ekxOAlong

Aoxeio vepol

BoUptoa kaBaplopol
KaAwdlo tpowodoaiag
Kamdki doxeiov yAAakTog
Aoxeilo YANOKTOG

200TNHA AWPOYAAAKTOS
KoutdAt kapé

BeAéva kabaplopov

A&eooudp: 2tn cuokevacia mepAapBdvovtal eniong mavi kKaBaplopoL Kal TPELG CLOKELAGIESG PECOL AaAdTWONS.
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MENOY AEITOYPIIQN

Evepyonoinon/Ansvepyomnoinon
Koupumi Evepyomoinong/Amnevepyonoinong
Bpioketal oTnV umpooTivr) MAELPA TNG MNXAVAS

P I-";—_.;-?
| | ," ", \ = J -

Espresso Cold Brew Flat White Cappuccino Latte Macchiato

G R B
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Eikovidio

Aettoupyia

Meptypapn

Espresso H mpoemiAeypévn noodtnta eival mepimov ~30 ml pe pubuéuevo vpog ~20-~80 ml.
Lungo H mpoemni\eypévn noodtnta ival mepimov ~60 ml pe puBulduevo ebpog ~25-~180 ml.
H npoemiAeypévn moodtnTa gival mepimou ~80 ml. Z& olykplon Pe TNV MAPAdOCIAK
Beppn ekxOAoN, To cold brew xpnoluomolel xaunAdtepn Bepuokpacia ekxOAoONG yia
Cold Brew " . " " . AR "
apyn, MaAdIkA apackevr| og xapnAr Bsppokpacia. H mapaokeur| evég pAit{aviod
Slapkei mepinou 3 Aemtd. ZuvioTdtal va ogpRipetal pe mdyo yla kahitepn yeovon.
. H mpoemieypévn noodtnta Espresso eival mepimou ~25 ml ye puBuildpevo ebpog ~25-~60 ml.
Flat White X . . . A ! A
H npoemiAeyuévn moodtnta agpoydAaktog givat mepinov ~130 ml ye puBuIlduevo 0pog 5-90 6.
Cappuccino H mpoemieypévn moodtnta Espresso eival mepimouv ~30 ml pe puBuduevo evpog ~25-~250 ml.

H mpoemiAeypévn moodtnta awpoydAaktog eival mepimov ~150 ml pe puBulduevo edpog 5-90 6.

Latte Macchiato

H mpoemnieypévn noodtnta Espresso eival mepimou ~35 ml pe puBulduevo e0pog ~25-~250 ml.
To mpoemiAeypévo Bapog appoydiaktog eivat tepimov 180 g pe pubuéuevo evpog 5-90 6.

Ze0TOG a@poyala/Zeotd vepd

‘Eva kAik: ~150 ml {eotol appoydAakTog, ue pubuildpevo vpog 5-90 6.
MNatiote mapatetapéva yia 3 deutepdAenta: ~150 ml {eatol vepoU, pe pubuldpevn
€£060 ¢wg ~250 ml.
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Aettoupyia

MpoaAeopévog Kawég/Emoyn
évtaong Ka@é

Meptypapn

O
Yo Yo
H mpoemiAeypévn évtaon kawé eival _ _

Eninedo 2
Timeoo Eninedo 1

Emidoyr} Double Shot

Epappoéletal pévo o Espresso, Lungo kat Cold Brew. Zekivd 600 dladoxikég dladikaoies
dAeong kal ekxOMoNG.

lpriyopog kabaplopdg

KaBapilel ta otépia ka@é kat 1o otdplo YAAakToG pe {eoTtd vePO.

21a0epd avapuévo: ANeOUEVOS KAWES

Abon npoaheopévou kawé: 7-13 g (Mnv unieppoptwveTe. Tuxdv umepPoAkr| ToodTNTa
aheopévou kawé pmopel va pokarécel BAGRN oTn pnxavn).

AvaBoofrvet: Aginet To doyeio
vepoU / xapnAf otdlun vepol

1. MpooBéate enapkég vepd yia va dlaypdypete v eidomoinon.
2. TonoBetrioTe oWOTE TO HoXElo VEPODL Yia va dlaypdypeTe TNV gdomoinon.

AvaBoofrivet: Agimouv kdkkol kKapé

MpooBEoTe kOKKOULG KAWE GTO BOXEIO KOKKWV yla va dlaypdPeTe Tnv gidomoinon.

21a0epd avaupévo: Aoxeio LTTOAEIPUATWY
yeudto
AvaBoofrivet: Aginet To doxelo LTOAEIPPATWY

1. AdeldoTe 10 Hoxeio LMOAEIUPAETWY KAl EMAVATOTIONETACTE TO CWOTA YIa va dlaypdyeTe TV
eldomoinon.
2.Epgavicetal umevBopion k& 10 pAhit¢avia.

AvaBooprvet: Asinel n povada

eKXONONG / €xel eykataoTtaBei A\avBaopéva
2100epd avappévo: H B0pa ouvtripnong €xet
gykataotabeil AavBacpéva

TomoBetoTe oWOTA TN Povdda skxVAoNg f TN BVPaA cuvTAPNOoNG yla va dlaypdyeTe TNV
eldomoinon.

2tabepd avaupévo: Anatteital apaidtwon
Avapoofrivel: Awaldtwon oe e&ENEN

OhokAnpwoTe tn dladikacia awaldtwong yla va diaypdyete TNV gidomoinon.

AvaBooPrivel: Adeslaoua og e&ENEN

H Aettoupyia adeidopatog cuoTPATog eivat Evepyn.

Avapoofrivel: Acinel To doyeio yAAakTog

TomoBeTroTE OCWOTA TO doxelo YAAAKTOG yia va dlaypdyete tnv edomnoinon.

Eninedo 2 Eminedo 3 Mpoaleopévog Kaég




2YNAYAZMENEZ AEITOYPTIEZ KOYMIIQN:

1.

ErKATAZTAZH MHXANH2

1. ApalpgoTe OAEG TIG TIPOCTATEVTIKEG UEPBPAVES, TA ALTOKOAANTA Kal TA GAA
LAG cuokevaciag amd Tn PNxavn.

2. EmAééte pia aowalr kal otabepr emipdvela e e0koha TipooRdoiun mpila
kovtd. BeBawwbeite 611 uApXEL EMAPKAG XWPEOSG AstToupyiag yopw amd
pnxavn.

3. TonoBetr|oTe TO HoyElD VEPOU 0TN PNXaVr| kKat acaNoTe To ot Bgon Tou.

Enavayopd epyocTactakwy pubuicswv:
MNatrote MapaATETAPEVA TO KOUUTT Evspyono[nonq/Ansvspvonoinor]q[] + + [poaAsopévog kaweg/EmAoyr| évtaong kaws [ ’
yla 5 deutepoAenta.

Evepyomoinon Asttoupyiag apaidtwong:

Matrjote napatetapéva To kovuti Evepyomoinong/Anevepyomnoinong [] + Espresso [
Evepyomoinon Asttoupyiag adeidopatog cuoTAPATOG:

MatAoTe mapateTapéva To KoupTi Evepyomoinong/Ansvepyornoinong [] + [priyopog kaBaplopds [] yla 5 deutepoernta.
Evepyormoinon kabnuepivol Babl kabapiopo:

MNatAote mapatetapéva to kovuri Evepyonoinong/Ansvepyomnoinong [] + [priyopog kabapiopog [ g°+ ] yia 5 deutepoernta.

@l .o 5 5eutepohenta.

Espresso
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4. 3uVapUONOYACTE TO AUTOUATO CUCTNUA
apoydAaktog (yla pownuata pe Bdon to yaAa): BydAte
TO 0UVOAO ToL Hoxeiov YAAAKTOG Ao TN PIKPEN
oLOKELAOIA KAl TOTTOBETAOTE TO 0TN oVVOEDN YAAAKTOG

OTO OWHA TNG PNXAVAG.

5. ZeTLAN&TE KaL LIOWOTE TO KAAWDLO TPpoWodoaiag.
2uvdéaTte To kaAwdlo Tpowodooiag og TPida Pe
avtioTtolyn téon.
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NPQTH PHZH

ONpocdécte vepd oTo Hoyeio vepol

2NKWoTe To doxelo vepoL améd To KATAKL KAl AQAlPECTE TO A TN PNXavr.ZEMAOVETE To doxe(o e kabapd vepd Kat PETd yeuloTe To e

moolo vepd. Mnv unepPRaivete 1o eminedo MAX. Emavatonobetriote owotd 1o doxeio vepou.

OTMpocOEcTe KOKKOUG KaWE 6TO HoXEi0 KOKKWV

(1) Apatpgote To Kamdkt ToL HOYEIOU KOKKWV.

(2) NpoaBEaTe KOKKOLG
kae oto doyelo
KOKKwV. H uéylotn
XWPNTIKOTNTA TOU
TUTIIKOU doYElOL KOKKWV
elvat mepimov 250 g.

(3) TomoBetroTE TO KAMAKL
oT0 Soxelo KOKKWV.
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MPooBECTE TEPIOGETEPOUS KOKKOUG HE TNV ETEKTACH Soxeiou KAKKwV (uéy. xwpnTikdtnTa: ~450 g).
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@ MpoocBicTte yaAa oo Soxsio yaAakTog (amarrsital yia Tnv mapacksur popnudtwyv pe Bdon To yaia)
(1) BydiAte 10 doyeio YAAAKTOS, EETAOVETE TO e KABAPO VEPS KAl OKOUTHOTE TO ECWTEPIKD.
(2) Apaipgote 1o Kamdkl, TPOoBECTE YEAa 0To HOYEi0 YAAAKTOS KAl TOTOBEToTE Eavd To kamdkl. H péyiotn xwentikdtnta sivat 500 ml. Ma

BEATIOTO OMOTEAEOA AWPOV, CUVIOTATAL N XPrion KpVOoL YAAakTog (repimou 5°C/41°F) e mepiekTikdtnTa mpwteivng TouAdxiotov 3%.
(3) EnavatonoBstrioTe 10 Soxgio YAAAKTOG 0T 0UVOEDON YAAGKTOS OTO WA TNG UNXAVAS.

(1 (2)
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O Natfiote To Kouuni Evepyomnoineng/Ansvepyomnoinong. o
H pnxavr) 6a evepyormolndel. ©a akouoTel évag fXog WM kal To Yws TepIBAMovTog Ba avayel. To koupr Mpriyopou abapiopol [ kd 1
avapoofrvel. BeBawwbeite 61t o diokog evoTtdhaéng PBpiokeTal kdtw amd To oTOWIO Kawé kal 6Tt To doxelo vepoL €xel emapkég vepd. H unyavn
Ba apyioel TNV MPoBEpuavon kat Ba EEMABVEL AUTOUATA [Ia Hikper TToodTNTA vePOU. Mmopeite va matoeTe To koupti [priyopou kabapiopol otn
pgon [ ] Y10 VO OTAPATACETE TO EEMALLAL.

Clean

O Metd 1o E€mAupa, n pNXavi Praivel o€ KaTdoTaon avapovis.

ZHMANTIKEZ YMNENGOYMIZEIZ:

1. Mnv nipocBeteTe vepod aneubeiag oto doyeio vepoL dtav eival cuvdedEPEVO OTN PNXAVH.

2. Mnv npooBétete moté YNapd vepd, {eatd vepo, avBpakolyo vepd fj dANa uypd oTo doxeio vepou, kabBws autd umopel va to RAdYEeL pali pe
™ pnXavn.

3. Mdvo kokkol Kapé pmopolv va pooTeBolv 0To doxeio KOKKwY. Mnv TIPocHETETE AAEOPUEVO KAWE, OTIYMIAIO KAWE, KAPAPEAWUEVO KAWE N
GM\eG ovaieg yia va amowlyete BAGPRN oTn Pnxavh.

NMAPAZKEYH A®E

1. ToroBeTtoTE TO YAITZGVL 0aG KATW aTd Ta OTOUI KAWE Kal puBPioTe To BIPOS Tou oTtopiov (~10-14 cm mdvw amné To KAALUKA Tou diokou
£VOTAAAENG). AuTr) N pnxavr) £Xet 500 OTOUIA KAWE, ETITPEMOVTAG 0AS VA TOTOOETACETE £va PAITZAVI KATW amod KABE OTOMIO YIa va QTIGEETE
dV0 YATZdvia kawé Tautdxpova. Edv xpnotpomoleite pévo éva @Atdvy, BeBaiwbeite éti To dvolyud Tou gival apkeTd PeydAo yia va KAADTTEL
™V gPRéAela kat Twv 600 OTopIWY Kawé.
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2.Matjote 1o kouuri MNpoaAsouévos awég/EmAoyr viaong awe yia va [ yrd ] ci\ésete TNV embupntr évtaon and ta tpia dlabéoipa emineda.
H mpoemdoyn eival Eninedo 2. H evdeiktikr) Auyvia kdtw amd 1o emAeyuévo eminedo éviaong Ba avaypel.

3. EmAé&Te TNV emBupnTr| YeLOoN KaWE TMATWVTAG TO AVTIOTOLXO KOUUTIE TOL HEVOU AEITOLPYLWV KaWE. H unxavr Ba skméuyet évav fxo kat To
eMAeypéVo KoLt Aettoupyiag kat To wgs TepBAMovTog kétw amnd v 086vn Ba avdypouy, urodeikviovTag Ot n ekYOAon €xel Eekivrioel. a
Double Shot (spapuodletal pévo oe Espresso, Lungo kat Cold Brew), matriote mpwta o kouprti Double Shot [ 1 H pnyavr) 6a skmépet
€vav Ao kat To kouvpni Ba avaBoofrioel, evw Ta kouumd Espresso [g] ,Lungo [.] kat Cold Brew [J8ll 1 avaRouv kat yivovtat emAegipa.
AuTH TN oTyur, KAVTE KAIK Kal eTAéETe TV emBuunTr Asttoupyia. MNa akvpwon, matrote &avd To Kouprd Double Shot [] .H unxavn 6a
ekTEUPEL évav X0 kat To kouuttd Ba mapapeivel otaBepd avappévo, v dAa kouuTid Asttoupyiag 8a avdyouv.

4. H gkyONon oTapatd autdpata oTnv kaboplopévn moodtnta. Ma va oTapaTriosTe ot péon, matioTe Eavd To 1o kouprti Asttovpyiag. (Ma
Double Shot, 6tav ohokAnpw8ei To mpwto YATZdvL, N Pnxavr] Eekva auTéaTta TNV AAeon Kat Thv KYOAoN yia To de0TEPO YAITZAvVL. Mnv
aatpeite 1o QATZEvL 6ag auth T oTiyur.)

5. Na va @tidéete kaé pe Bdon 1o YAAd, EYKATACTAOTE TO AUTOUATO GUOTNUA AWPOYAAAKTOS KAl TIPOCBEDTE €K TWV TIPOTEPWVY KPVO YaAa
0T0 OOYEl0 YAAAKTOG. META TNV £YKATACTAON, N ASITOUPYIa KAWE pe RAon To YEAa Kat To KoLt ZeoTdG awpos YAAaKTog/ZsoTo [ 1 vepo Ba
avaypouv. EméEre T Asttoupyia kawé pe Bdon 1o yéAa. PuBuioTe TNV mukvdTNTA TOL AWYPOUV XPNOILOTIOLWVTAG TO PUBULOTIKG GTO GUCTNUA
apoydiaktog. O cwAvag awpoydAaktog ivat puBuIldeVog o0 otn ywvia €660V 00 kal 0TO TNAECKOTIKO UAKOS YLa va Talpldlel o€
dlapopeTikd YNTZAvIa.

6. Me1d T ¥prion, KaBapioTe Kal cLVTNEACTE TN PNXAV OTIWG TIEPyPdsTal oTnV evétNTa "Kabaplopog kat Suvtripnon'.

SYMBOYAEZ:

1. Mpv ané v TPWTN XPHon, matioTe To kouuri [priyopou abaplopol [] yla va kaBapioeTe ypryopa To E0WTEPIKS TNG UNXAVAS.

2. Atpog kat {eotd yéha pmopei va g&ENBouv amd ta oTtéula dtav Egkivd n ekxOANon. Alatnpeite acwalr| anéotaon.

3. Metd Vv mapaokeun kawe pe YaAa, aatpgote 1o doxeio ydAaktog amnd ) pnxavr). Edv anopeivel yaAa, Yoéte To apEéows Kal TTPOCEETE TNV
nuepounvia AMéng Ttov.

4. 'Otav Double Shot [E] elvat emAeypévo, N unxavr ektelei 600 61adoxIkES ekLAIoELS. Mnv aalpeite To YAT{dvL oag PETA TV TTPWTN
EKXONION KAl TTEPIUEVETE PEXPL VA OAOKANPWBOUV TApwS Kat ot 800 EKXLNICELS.
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NMAPAZKEYH KA®E ME NPOAAEZMENO KA®DE

1. TonoBetAoTE TO YAT{AVL 0ag KATW amd TA OTOULA KAWE.
ApalpgoTe To Kamdkl Tou doxeioL TPOAAEGHEVOL KAWE.

J

2. NatioTe To koupmi Mpoaheopévos apés/Emoyr viaons awé [ ] kal eAEETE T AETOLPYIa TIPOAAEGHEVOL KAWE. [.] .

3. 'OAa 1a kouumd kawé ival Twpa diabéotua. EmAééte Tnv emBupnTr) yedon Kal TaTAoTE TO avTioToo KOLUT uevoL. H pnxavr) Ba ekméppel
€vav fxo Kat To kouumi Astroupyiag kat To Ywg TePIBAMOVTOS KATW amé TNy 086vn Ba avayouv.
4. 3tn Aettoupyia aAeopévou kawé n evoelkTIkr Auxvia avaBoofrivel,
{NTWVTAg 0ag va PooBEasTe TPOAAECUEVO kawé. MNpoobéate apyd
TIPOUAECEVO KAPE OTO BOXEID TPOAAECUEVOL KAWE XPNOLUOTIOLWVTAS
TO KOUTAAL To g0pog TPoaBrkng ival 7-13 g. (To kouTdAL TTov
nepapBdvetal xwpdel mepinou 5-6 g. Zuviotdtal va mpoobécete HVo
(loomebwpéva) koUTAAa TIPOAAECHEVOL KAWE.)

5. MatAote &avd To dlo kouprtd Asttovpyiag yia va EEKIVAOEL N €KXLoN KAWE.
6. H ekxONon otapatd avtdpata otnv kaboplopévn moodtnta. Ma va oTapaTAoeTe oTn Yéon, matroTe &avd To Blo kouumi Asttoupyiag. Metd
TNV 0AOKA)pWON, TOTIOBETACTE TO KATIAKL TOL doxeiov TTPOAAEGUEVOL KAWE 0TO OOXEIO TTPOAAECUEVOL KAWE.
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MEPIZZOTEPEZ AEITOYPIIEZ KAl PYOMIZEIZ

P0OBpIoN mMocdTNTAg KAWE

H pnyavr pmopsi va pubuioel kat va amopvnuoveDoEL TNV TTPOTILWHEVN TTOadTNTA powruaTtos. Ta Brjuata pubuilong sival ta g&ng:
1. Aol TaTtAoETE éva koL Asttoupyiag kat EekIVAEL n €kXLON, TATACTE KAl KPATAOTE TO dlo kouprd. H unxavr) Ba nxriosl pia wopd kat

Ba ouveyioel TV ékyuon.

2. AprioTe 1o koupTi Asttoupyiag étav emtevyBel n emBuuNTA ToodTnTa. H ékxuon otapatd otnv emmbupuntr moodtnTa. Metd Tn dlakom,
N unxavr) 8a nxnoetL 0o Yopég yia va LTodei&el OTL N véa TOCOTNTA €XEL ATTOPVNOVEUTEL.

P0OBuIoN pey£Boug dAsong

1. H tpaxvtnta Tng dAsong pmopei va aAdéel meplotpépovTag To pubuloTikd Péoa oo doyeio
KOKKWV gVW N pnxavr) aAéBet kokkoug kape. Ot KoLKKIBEG 0To PUBPLOTIKG LTIOSEIKVOOLV Ta

enineda peyéboug dAsong.

ATMPOEIAOMOIHZH Mnv pubuicete mote 10 pEyeBog AAeons 6Tav o HOAOG Bev
Aettoupyel, kabwg autd evogxetal va PAAPEL Tov JOAO.

Emloyn Astroupyiag

H unxavn éxel tpelg pubuioels: Mpoemeypéveg pubuioelg, Asttoupyia g&oikovopnong evépyelag kat Mpriyyopn Asttoupyia. 2tn Asttovpyia
g&olkovéuNoNg EVEPYELAS, N INXAVH KMopEl va e&olkovopniosl ieploodtepn evépyela. 2Tn Mpriyopn Asttoupyia, ol XpAoTES Umopoly va
TIAPACKELACOLV KAWE TIO YPriyopa amd 6,Tt 0TS Mpoemideyuéveg pubpioelg. Ot dlawopeg PETA&D TwV TPLWV AETOLPYLWVY Eival ol €EAG:

8l roryopn Astoupyia MpoemAeypéveg PuBuicelg il Aerroupyia E€owovspnong Evépyeiag
dwtiopds nepIPaAAovTog Evepyos Evepyog Avevepyog
Mpo-gpmotiopég* Oyt Nat Nat
Xp6VOG auTéHaTNS AMEVEPYOTOINONG 30 Aemttd 20 Asnttd 10 Aenttd
Mvrjpn moodtnTag Nat Nat Nat
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2YMBOYAEz=:

1. O mpo-gumoTiouds eival pla Asttoupyia Tov LypPAivel ToV AAEOUEVO KawE oTn Povada ekxONONG KE MIKPR TTOCGTNTA VEPOU TPV TNV ekXOAION,
ETUTPEMOVTAG OTOV KAWE VA SLACTEANETAL yia KaAUTEPN dnuovpyia mieong otn povada skxONoNg, KATL Tov BonBd oTtnv e€aywyn
nepLoodTEPWV Kpéua kawé kat yedong amnd tov aAeopévo kape. Xpnotuomoljote éva doxeio yia va cuUMEEETE To amoPAnBév vepo.

2. H pnxavn eival e&omAilopévn pe Asttoupyia avtépatng anevepyornoinong. O xpdvog avtduatng anevepyonoinong dlawépel avdloya Pe TV
EMAEYPEVN AstToupyia.

Ma va aAAGEsTe T Asttoupyia Tng unxavig, akoAoVORGTE Ta MapakdTw BHuATa:

1. ‘Otav n pynxavr Bpioketal og katdoTaon avapovhg, TatAoTE apateTapéva To kouui Evepyomoinong/Anevepyomnoinong [] ya 5
deutepoAemta. H unyavr Ba ekméppel évav rxo 600 opEg kal n 086vn Ba gpavioet T TpEXovaad Asttoupyia. Ot BlIaWOPETIKES AstToLpYieg
ep@avidovtal ws €&Ag: _

2. MNatrote to koupTi Espresso [g] yla va eminééete T Mpriyopn Asttoupyia - matioTe To koupri Lungo [] Yld va ETINEEETE TIG
Mpoemeypéves pubpioelg - matioTe 1o kouuti Cold Brew [I&] yla va eniré&ete Tn Asttoupyia g&oikovépnong evépyelag. Abo nxnTikd
ofjuata vtodelkviouv &L N eMAOYR Asttoupyiag €xel ONoKANPWOEL.

VAN ansiwcn: Edv matioete dAa pn oxetikd ewTiépeva kouumid os k&g Asttoupyia, n punxavr) dsv Ba avtamokplosi.

3. Ta €€060 xwpis aMayeg, mathote avd to koupi Evepyomoinong/Anevepyomnoinong [] M mepévete 5 deutepdAenta. H pnxavr Ba
EMOTPEYPEL OTNV KATAOTACN AVAUOVAS.

KAGAPIZMO2 KAI 2YNTHPHzH

O éykalpog kabaplopodg kat n cuvtripnon ival anapaitnta yla Tnv napdtacn g didpkelag Lwhg TS UNXAvAs.

Fpriyopog kadapiopog

1. TonoBetoTE éva YATZaVL K&TW amd TA OTOMLT KAWE.

2. TepioTe 10 doxelo YANAKTOG pE kaBapd vepd kal EYKATAOTACTE TO ALTOPATO CUCTNUA APPEOYAAAKTOS.

3. MatroTe 1o Koupt Mpriyopou kabapiopol. [ gﬁg 1 .H pnxavr Ba ekméppet évav rixo pia wopd kat to kouuri Mpriyopou kabapiopol [] avdpet.
4. Mua pikpr) moodtnta {eotol vepoL Ba ekxLBEel amod Ta oTOULa KAWE KAl TOV CWAVA a@poydAakTos yia &Emupa. Xpnotuomotote éva doxeio yla
va OUMEEeTe To amoANBEv vepd.

5. Metd tov kaBaplopd, n punxavr Ba otapatroet auvtéuata. MNa va tepuatiosts vwpitepa, matrioTe §avd 1o koupi [priyopou kabapiopov [] .
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KaBnuepivég Babug Kabapiouog

1. 2& katdoTaon avapovhg, MAatTAoTE MAPATETAPEVA To KouuTti Evepyomoinong/Amnevepyomoinong [] kal To koupt Mpriyopou kabaptopold

[] yla 5 dsutepdAenTa.

2. To kouprt Mpriyyopou kabapiopol [] avapooPrvel. Meydin mocdtnta vepolL Ba ekxuBei amnd ta oToOUIA KAWE KAl TO OTOULO AWPOYAAAKTOS
ya &mupa (ouviotatal va tonoBstriosTe £va doyeio TouhdyioTtov 200 ml kdtw arnd Ta oTOULA KAWE KAl TO GTOMIO AWPOYAAAKTOS yid va

OUMEEETE TO amoPANBEV vePD).

3. Metd 1o &MAua, N INXaVH EMOTPEWPEL 0TNV KATACTACN avapovig. Na va tepuatioste vwpitepa, MathoTte §avd To kouuTt fpriyopou

kaBapiopov [[EY1.

ATMPOEIAONMOIHZH Katd tov kabaptopo, o6 vepd Ba pEet amd Ta 0TOUIA KAPE KAl TOV CWARVA a@PoydAaKTOS GToV

bioko otdéng. Mnv €pxeote og eMaWn PE TO VEPS TIOL TUTCIAJEL.

KaBapiou6g Tou iokouv sveTAAaZng Kat Tou 5oXeiou LTOAEIUPATWVY
Suviotdtal va adeldlete 1o doxeio LTOAEUPATWY Kat va kaBapilete Tov 6ioko evoTdAa&ng kabnuepvd.

AN Enpsiwcn: Mia oTaBepd avappévnevdelkTikr Avvia [ (8 1 umodeikviel 6Tt To Soxeio UTOAEIUPATWY TIPETEL VA adelaoTel -

kat pia Auxvia ov avaBoopPrivet [ (£

] urodeikviel dTi Agimel To Hoxeio LTTOAEIPUAETWVY.

1. Avoi&te tn B0pa cuvtripnong Kat
TPpaPrére €w Tov dioko evotdAaéng
padi pe To doxeio LTTOAEIUATWVY.

2. AdeldoTe Tov dioko evoTdAagng kat
10 doxelo LTOAEIPATWY, EEMADVETE Ta
pe kaBapd vepd Kat okoumioTe Ta.

3. TomoBetr\oTE Eavd TO Ho)eio
UTTOAEIUPATWY oTov 6{oko evoTAAa&ng Kal
oUpeTe ToV diloko evoTAAaéng oTaBepd oTN
B6¢on Tou.
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KaBapiopds g Hovadag skxOAong kat TG ££660uv aAsopévou kawé
1. ApaipéoTe To kamdkt Tou doxeiov Mpoaleopévou kawe. KaBapiote To KavAAl TTPoaAECUEVOL Kawé Xpnaotluomolwvtag T Bovptoa kabaplopoo.
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3. KaBapioTe Vv £€£060 aAeopévou kawé e Tn Bovptoa kabapiopol. XpnotyomoloTte éva mavi yia va kabapiosTe TAPwWS To ECWTEPIKS
NG MNXavAS kat apaipéote OAa Ta LTOAEIUPATA KAWE A Ta KATAAOITIA AAECUEVOL KAWE amd T Pnxavh.

B N

4. ApAoTe TN povdda skxOAONG VA OTEYVWOEL OTOV A€pa Kal, TN CUVEXELQ, EMAVATOTOBETAOTE TNV 0N B€0n t™g. KAgiote Tn BUpa
OoLVTHPNONG KAl TOTIOBETAOTE TO KATIAKL TOL DOXEIOL TTPOAAECHEVOL KAWE OTO DOXE(D TIPOAAECUEVOL KAWE.
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Yrievupioeig:

1. Metd and éva didotnua xpriong, evOEXeTAl va KOMACEL AAECHEVOG KAWES OTO E0WTEPIKS TolxwHa TNG ££600L AAECUEVOL KAWE.
2LVIOTATAL VA TNV KABApIeTe TAKTIKA OTWG TEPLYPAWETAL Tapandvw Yia Va Slac@aAosTe 6Tl 0 AAEOUEVOS KAWES PEEL OUAAD OTN
povdda skxOAoNg.

2. 21a0gpd avappévo: Aginel n povdada skxOAong / €xel eykataotabsi AavBaouéva

AvaBoofrvet: Asimel n B0pa cuvtripnong / €xel eykataotabsl Aavbaopéva,

TomoBetr|oTE oWOTA TN Povdada ekxVALONG ) TN BVPa cuvTAPNoNS yla va dlaypdyete TNV eldomoinon.

Emavawpopd tng Hovadag ekxOAiong

Edv n povdda ekxOAong dev pmopel va evbuypaupioTel Pe tov déova kivnong katd Tnv eykatdotaon, enavagépete Tov déova kivnong
™G Povadag ekxOAIONG:

1. ApaipéoTte 10 oxelo vepoL amd T PNxavh.

2. Avoiéte tn BVpa cuvtApnong, Bydite To doxeio vmoAsppdTwy Kat kKAeiote {avd tn BOpa cuvtrpnons.

3. Metd Ta Pripata 1 kat 2, ot evbetikég Avgvies [ (31~ [ 159 Tkat [ £ 1 avaBooBrvouv.

4. MNatote mapatetapéva to Koupri Evepyomoinong/Amnevepyormoinong [ 1 yia 5 deutepoAenta péxpL va akouoTel €va NXNTIKG orpa.
5. Mepuévete évav Nxo PNXavikng Asttoupyiag, mou VTIOBEIKVOUEL OTL N emavawopd €xel OAOKANPWOEL.

KaBapiopég Tou doxsiov vepol
1. ApaipéoTte 10 doxeio vepoL amd T pPnxavh Kat EEMAVVETE To PE KaBapd vepd.
2. lepiote pe méoo vepd. Mnv unepPaivete To eminedo MAX. ZTn oLVEXELD, EMAVATOTIOBETAOTE TO OTN UNXAVH.

KaBapiop6g Tou GUGTHHATOG appoydAaKTog

Yrievoouion:

DdpovtioTte va ekteAéoete auTo T0 Bripa evtdg 30 Aemtwv PETA TN XPHON TOL awpoToinTr YAAAKTOS yia va dlacpaliosTe 6Tl
0 auTéPATOS AWPOTIOINTAS YAAAKTOG Asttovpyel owoTd.

1. ApaipéoTte 10 doxeio ydAakTog amd tn pnxavr. Adsldote to doxeio YAAakTOG Kat EEMAUVETE To pe kaBapd vepd.

2. ApalpéaoTe To Kamdkl Tou doxelov YEAAAKTOG Kal, 0TN CLVEXELD, BYAATE TO cUOTNHA aYPOYAAAKTOG amd To doxeio YAAAKTOS.
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3. AtoouvappuoAoyriote 0AOKANPO TO CUCTNUA AWYPOYAAAKTOS KAl EEMAVVETE OAa Ta PEPN He kaBapd vepd. KabapioTte ta mAaoTIKA

pépn e TN Povptoa kaBaplopoL yid va SlacWANOETE OTL eV LTTAPXOLV UTTOAE(UUATA YAAAKTOS.
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4. Ao kaBapiosTe Kal OKOLTHOETE GAA TA PEPN, CUVAPHIOAOYNOTE TA OWOTA TioWw 0To SOXEI0 YAAAKTOS.

AN

N (@

AN

N (@
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5. lepiote 10 doxeio ydAakTog pe kabapd vepd Kal cUVOEDTE TO OTN PNXAVA.

6. MatAoTe 1o kouuti Mpriyopou kabapilopo. [] To vepd oTto doxelo yaAakTog Ba peloel HECW TOL CUCTAPATOS AYPOYAAAKTOS Yia
va kaBapioel To KOKAwPA YAAakToG. MeTd Tov KaBaplopo, N unxavr oTapatd avtépata. Ma va ekTeAEcETe TepUATIONS Vwpitepa,
natrote §avd 1o (610 KoupT.

AwaAdTwon
Mia otaBgpd avappévn evoelkTikr Auxvia [ 1 vrodeikviet 6Tt anarteitat aaidtwon. MNa va dlatnproeTe TN Pnxavr os BENTIOTN

KATAoTAON, EKTEAECTE AUTH TN AETOLPYIA TOLAGXIOTOV UNVIAiWS, 1 TIO cUXVA avAloyad e TN okAnEOTNTA Tou VeEPOU.
1. TepioTe 10 Soyeio vepoL péxpL To eminedo MAX kal mpooBeate pia cuokevacia awalatikod oTo doxeio vepou.

2. 2uvdéoTe 10 KOAWDLO0 Tpowodoasiag os pia mpida. TomoBeTrOTE €va apkeTd Peydho doxeio kdtw amd Ta oTdULa KAWPE.
3. 2& KATAOTAON AVAUOVNAG, TIATAOTE APATETANEVA TO kKoupTi Evepyomnoinong/Anevepyomoinong [] Kal To koupTt Espresso [ r 1
yla 5 dsutepohenta. Metd ané 600 nynTikG orfuata, n eVOEIkTIKA Auxvia apaAdtwong [ (21 katto koupri Espresso [

avaBoofrvouv.

4. NatAoTe To Kouuri Espresso [ " 1 yla emBePaiwon kat évapén g dladikaciag apairdtwong. Ma va akupwOoEeTe TNV a@aidtwon otn
MEon Kal va eTOTPEPETE OTNV KATAOTACN avVApovig, TaTAoTE To kouuTi Evepyomoinong/Anevepyomnoinong. [] .

5. Katd 1n Sidpkeia g agardtwong, [/ 1 n evdeiktikr Augvia 8a avaBooPriveL.

6. ‘Otav 10 Boyeio vepou sivat G610, n evbeiktik Auyvia [ (3 1 kat to koupri Espresso [
vepoU, anoppiPte To vndAotrmo SIAALA Kal, OTN CUVEXELD, YEUI(OTE To PéXpL To eminedo MAX pe @péoko vepd Bpvong. MéAG To doxeio
vepoU sivat yepdro, [ C} 1 n evbewTikr) Auyvia Ba ofriost kat n dladikacia awardtwong 6a ouveXIoTEL.

7. H unxavn 6a anevepyomoin®si avtdéuata péAlg oAokAnpwOel N apaldtwon.

] 1 60 avafoofrvouv. Apaipgote To doxeio

ATIPOEIAOMNOIHZEIZ

® Mnv xpnotporoleite 0L 1) AN KaBapLoTIKA yia TNV a@aAdtwon, kabws pnopei va PAdYouv tn unxavi.

e Kpatote 10 d¢ppa/ocwpa oag pakpld amnd to Leotd vepd.

e [1a va dlacwalioete 611 N dladikacia awaAdtwong 0OAOKANPWVETAL OPAAd, KAVTE LTTOMOVH KATA TN AstTovpyia.
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AstToupyia adsidopaTog cCUGTHHATOS
XpnoluomolfoTte Tn Asttoupyia adeldopatog cLUCTAPATOS TPV TNV ATOBrKELON, Yld TTPooTAcia amd Tov MAYETO 1 TPV TNV apddoon yla
ETIOKELN.
1.2€ kaTdoTaon AVAPoVAG, TTATHOTE TAPATETAPEVA TO KOLUTH Evepyomoinong/Anevepyormoinong [.] Kal To koupTi Lungo. [.] H
pnxavr) 6a nxAoel ulo popd, akoAouBolpevn amnd 500 NNTIkG oripata PETA and 5 deutepdAemta.
2. 3tn ovvéyela [ @] n evdelkTikr Auxvia 6a avaBoofrvel.
3. ApaipéoTe 1o doyeio vepol amd tn pnxavr). H svdsiktikr Auyvia [ @J] Ba mapapeivel otabepd avappévn, vmodeikvoovTag OTL TO
ddelaopa Bpioketal og e&ENEN. Mia pikpr) moodtnTa vepoL Ba ekxuBei amd Ta otdpla KaWéE. Ma va aKUPWOETE To Adglaopa Kat va
EMOTPEYPETE OTNV KATACTACN AVAPOVAG, TIATACTE To Kouptti Evepyomoinong/Anevepyomnoinong mpotol ayalpEoete To doxeio vepo. [.]
4. H pnxavr 6a anevepyornolnBel avtdépata péAg ohokAnpwBei n Asttovpyia adeléopatog CLOTAUATOS.

2NUavTIKG: AQoL eKTEAECETE TN AstToLPYia adIdOPATOS CUOTAKATOS, TIPWV TNV EMOPEVN XPHON, TATHOTE TTAPATETANEVA TO KOLUTH ZE0TO
appPOyara/Zeotd vepo [ P ] yia 3 dsutEpOAETTA PEXPL VA PEVOEL VEPS MO Ta OTOWLA.

ANTIMETQMIZH MPOBAHMATQN

Meavn attia

H unxavA dev sival 1. EAéyéte 10 KaAWdL0 TPoWodoaoiag kat To Buopa.

H pnxavr) dev Asrtoupyel. GUVBEBEEVN OTO PEDAL 2. SuvBEoTE TO KAAWBIO TPOYOBOGiag Kal MaTAoTE
1o koupmi Evepyomnoinong/Ansvepyonoinong.

Agv vndpyet andkplon ) LITAPXEL H pnxavr emnpeddetal and 1. AnoouvdéaTte TNV Tpowodoaia. EmavekkivioTe
kaBuoTepnuévn amodkplon étav NAEKTPOUAYVNTIKES TTAPEUPBOAES. ™ unxavr Petd amd peplkd Asmrtd.
TIATIOVVTAL TA KOLUTILA AtToLpYIag O mivakag ival Bpwikos. 2. KaBapiote Tov ivaka P To TTapeXOPEVO TTavi.

OTOV TiVaKa TIOAAEG (POPES.
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MpéRANua

O kawég dev sival apkeTd {eoTdg.

MBavr| artia

To pNtZdvt dev gival TpoBePUAcuEVO.

H povdada ekxvAong eivat oAo kpoa.

MpotoL YTIdéeTe KaWE, EEMAVVETE TN PNXavA TPELS
(POPES XpNotUoToLWVTAG TN AstToupyia {eoTol
vepPOoU.

Aev péel Kaweg amd Ta oToMLA.

H Aettoupyia adsidopatog
OULOTANATOS UTOPEL Va €xEl
XpnotpomnolnBei mponyouvuEVwWS.

Z£0T6 YANA/ZeoTO VEPO

MNatAoTe mapateTapéva 1o Kouumi Zeotd appdyala/Zeotd
vepd [ @] 1 yia 3 deutepdhertta péxpt va peloet vepd amné ta
otéuLa.

H mowdtnta tou mpwtouL YAIt{aviod
Kawée givat kakn.

Katd tv mpwtn Asttoupyia Tou
MOAOU, evbéxeTal va €xEL
napaoyebei avenapkrg moodtnta
aAeopgvou Kawé otn Povada
ekYUAloONG.

Amoppipte auTé To PAITZAVL Kawé Kal
dokipdote va eTidéeTe éva Véo.

O kaég dev €xel appod.

O1 k6kkoL kawe dev eival ppéakol.

AVTIKOTAOTAOTE I XPNOLUOTIOINOTE
KATAAANAN pdpKa KOKKWY Kae.

Ta kouumid apnig dev sival evaiobnta.

1. Ta kouumd dgv matiovvTal And
TNV PnpooTivh MAeLpd TNS
MNXavAs.

2. O mivakag gival Bpwuikog.

1. NatAoTE TO KATW PEPOS TOL EKOVIB{OL TOL
KOLUTTILOU amd TNV PMPooTivh TAELPd TNS
MNXavAS.

2. KaBapiote ToV ivaka P To TapEXOPEVO TTAVL.

H nmpoB¢puavon tng pnxavig dlapket
TIOAO.

Yrdpyel umepBoAikn
oLooWPELON AAATWV.

ExkteAéoTe TN Acttovpyia a@aAdTwong yla T JnXave.

To doyeio vepoL €xel apalpebei/n
oT1d0un vepoL oTo doxeio vepold
glvat oAU xapnAn, [ (31 aMa bev
divetal edomoinon.

H meploxn kovtd otn olvdeon
Tou doyeiov vepou gival vypn.

> kouttioTe 1o vepd YOpw amd tn obvdeon
ToL doyeiov vepoL.
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MpoRANua

O bdiokog evoTtdAaéng eival yepdtog
vepod.

MeavA attia

O aAeopévog kawég sival ToAL
Aemtég, wpdooovtag tnv €060
vepPoL.

AOon

PuBuiote 10 puéyebog dAeong oe
MEYAAUTEPN KOLKKIDA VW) 0 POAOG
Aettoupyet.

O Kkaweg péel MOAL apyd ) oTdlel.

O aAeopévog kawég sival ToAD
Aenttdg, wpdlovtag tnv €060
vePOU.

PuBuiote 10 péyebog dAeong os peyalltepn
KOUKK{Oa eV 0 HOAOG AslTOLPYEL.

H gvdeikTikr) Auxvia XaunAWY KOKKwWV
avaBooprivel, aA\d To doxeio £xel
APKETOVG KOKKOUS.

1. Na pua véa pnxavn, mpEmeL va
TEPACOLV TIPWTA PEPLKOL KOKKOL.
2. H sowtepikr| €¢§000g
aAeopEVOL KAWE gival Ypayuévn.

1. ZuvexioTe va @tidyvete 3-4 AT{AvVIa espresso
pEXPL N UNXavA va Asttoupyel cwoTd.

2. AkolouBnoTe Ta BAuata otnv evétnTta
"KaBaplopdg g Hovdadag skxOAoNG Kat TnG
EE6600L ahsougvou Kaps".

H pnxavr 6ev mapdyet
appoyaia.

1. O autépatog
apornolntAg YAAakTog
givat Bpwpikog, 1
ouvapuoAoynuévos i
EYKATEOTNUEVOS
Aavbaopuéva.

2. Ot omég oTn olvVdEDN TOU
owArva ydAakTog givat
PPayuEVES amd
vroAeiupaTa yAAakTog.

3. Xpnoworoleital
akatédAANAog T0Tog
Y&AQKTOS.

4. H Bepuokpacia tou
YAAakTOG €ival TOAD LYNAN.

1. KaBapioTe Tov autdéuato appomolnt YAAAKTOG
Kat BeBawwBeite éTL eival cuvappoloynuévos A
EYKATEOTNHUEVOG OWOTA.

2. KaBapiote ™ obvdeon cOppwva Pe TV
evétnTta "Kabaplopog Tou cuoTAPATOS
appoydiaktog” kat BeRaiwbeite dTt GAEG Ol OTEG
oTn olvdeon sival kabBapéEg.

3. AlaopeTikol TOTOL YAAAKTOG TTAPdyoLV
BLaPOPETIKEG TTOOOTNTES 1 LYES awpoD. To
nUamayo A MAAPeS yaAa Asttoupyel KaAd.

4. Xpnotuomotjote kpvo ydAa mepinouv 5°C yia
KOAd amoteAéopaTa.
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MpoRANua

To cvoTNUa apoydAakTog eivatl
PPaypEVo pe dOokoAa kaBapildueva
untoAeippata yadAakTos.

MBavA artia

To cboTnua appoydAakTog dev
éxel kaBaploTel yla mapateTapévo
XPOVIKO dldoTnua.

AOon

OUVEXELD aKOAOLBAOTE Ta BAKATA TNV eVOTNTA
"KaBaplopdg Tou cLUOTAPATOS APPOYAAAKTOS".
XpnotuomoloTe TN Asttovpyia aWpoydAaKTog
€MaveAnuPEVa yia kabaplopd péxpl to vepd va
péel opaAd amd tnv €€o0do0.

To yéAa TuToNdEL 0TO TPATIECL.

O ocwAAvag g&6douv yaAakTog
dev gival TomobeTnuévog owaoTd.

PuBpiote Tov cwhrva €£6dou o KaTAAANAN
ywvid kat gAKog yla va Talplddel Pe 1o
pEYEBOG kat Yog Tou YAItZavio.

H evdeikTikr) Auxvia apardtwong
ouveyxilel va avafoofrvel akéua
kat petd tn dadikacia
apaAdTwong.

H dwadikacia apaldtwong
Bev €xel OAOKANPWOEL.

MepUEVETE UTTOPOVETIKA PEXPL VA OAOKANPWOE(
n dadikacia. H unxavr} 6a anevepyormoindsi
autduaTa. Mnv anmevePYOTOLEITE TN PNXavA
XElpokivnta.

H povdda gkxOAiong dev pmopet
Va €YKATaoTaBE(.

O d&ovag kivnong tng povadag
€KxONong dev BpiokeTal oTn
owoTr B¢on.

Avatpééte oTi§ 0dnyieg emavagopds oTnv
svétnta "Emavagopd tng Movddag ExxvAiong".

NMAPAITEAIA AZE2O0OYAP

Edv duokoAeVEDTE Va ATIOKTACETE A&E00VAP CLUOKEVNS, ETIIKOWWVAOTE E

% https://global.dreametech.com
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NMEPIBAAAON

Mnv amoppITTETE TN cLOKELA padi PE TA KAVOVIKA OIKIakd amoppidpata oTto TEA0G NG {wnAS TS. AVT auToU, JETAWEPETE TO O
kaBoplopéva onueia cuA\oyng
avakOkAwong. Autd fonbd otnv mpoaotacia tou mepPIPAAAOVTOS.

EMTYHZH KAI ZEPBI2

Z0HPWVA PE TOUG VOUOUG TIEPT TTPOOTACIAG TOU KATAVAAWTH Ttou loxVouv ot dikalodooia oag, To Tapov MPOIOV LTIOKELTAL OE
VOU0BeTNUEVES EYYUI] O€LG, OL OToieg SV pmopoLV va g&aipeolv. 2e nepintwon cofapri§ BAARNG/acToxiag, dikaiolote va
dnTriosTE AvVTIKATAOTAON If EMOTPOWH XPNHATWY, KABWS Kal aronuiwaon yia orolecdrmote AAAEG EUAGYWS TPORAEYIUES
anwAeleg i npieg. Na pn cofapd eAATTWHATA POpPEITE emiong va {NTrosTE EMOKELH Ij avTikatdoTaon.

H nmapovca gyyonon dgv ennpeddet kavéva dANo dikaiwpa Tou evoEXeTal va £XETE BACEL UMTOXPEWTIKWV TOTIKWVY VOHWV Ttepi
mpooTaciag Tou katavaAwTtr. ‘Omnou tétolol véuol poAEmouv PeyallTepn epiodo £yydnong, mpotepaldtTnTa £XOUV oL
VOUIKES BlaTdéels.

AUTA N gyyonon 6ev kaAOTTel BAGRES 1 EAATTWHATA TIOU TIPOKVUTITOLV ATd:

1) Epmopikn i} Un TPoBAETOUEVN XProN AuToL TOUL TIPOIOVTOG, TO OTIoI0 £XEL OXEBIAOTEL YIa TIPOCWTIKN/OIKIOKN XPron.

2) Mn tjpnon twv 0dnylbv Asttoupyiag 1) ykatdotaong mou kabopilovtal oTo £yxelpidlo xprions.

3) Evbeifelg akatdANANG ETIOKELAS, XPAON KN YVACIWY EEAPTNUATWY A 1N EYKEKPIMEVWY aZE00LAp.

4) Mnxavikr katandvnon, £kBon o XNUIKE, NAEKTPOUAYVNTIKEG TTAPEUROAES, akpaia LPNAES 1) XaunA£g Bepuokpaaisg, dldBpwoan,
o&eidwon n €i00d0g EEVwV aVTIKEINEVWVY, OLCLWV, LYPWV, EVTOUWV 1 {WwV.

5) EAaTTWMaTa Tov o@eilovTal o€ YUOIKT YBoPd KATA TN XPron 1 LTORAEBULON TWV TEXVIKWY EMBO0EWV f TNG PPAVIoNS Adyw
paKpoxpoVIag Xprions.

6) Mn £ykupeg a&loEls £yyvnons Adyw EAEIPNG TWVY ATTOSEIKTIKWVY OTOIXEIWVY TTOL AnaAITouVTAl PNTA, CUUTIEPIAAUBAVOUEVOU TOU
aplBuov povtélou, Tou oelplakol aplBuol TPOIdVToS, TNG NHEPOUNVIAS ayopds KAl TNG UTTIOYPAWHS TOU ayopdaTh i} AAAOUL £€YKUPOUL
aMOdEIKTIKOU ayopds.
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KAPTA ETYHZHZ MPOIONTOZ
‘Ovopa AleBuvo . , ‘Ovopa Kat HovIEAO Ap. OsLpa Hpepopnvia
oS o 81y ovspi RO

2YNTHPHzH
. . . Huepopnvia . . .
1
2
3

MNa neplocoTEPES MANPOYOPIES KAl UTTOCTHPIEN HETA TNV MTWANOT, ETKOIVWVACTE padi yag péow
% https://global.dreametech.com
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